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Willkommen bei
RUNMO BARBEQUE®

Barbeque ist unserere Passion! Seit {iber 25 Jahren beschaftigen wir uns bei
RUMO BBQ®mit innovativen Grillgeraten sowie Zubehdr und deren Distribution.
Vom Handelsunternehmen entwickelte sich das Familienunternehmenim Laufe
der Jahre zu einem Unternehmen mit eigenen Produktionslinien. Zudem bietet
das RUMO BBQ Sortiment neben den eigenen JOE s Barbeque Smokern eine
sorgfdltig zusammengestellte Auswahl von erstklassigen und authentischen
BBQ Marken aus den USA.

Jack Daniel’s Wood Smoking Chips & Seasonings, Stubb’s Bar-B-Q Saucen,
Lodge Cast Iron, Maverick Funkthermometer, BBQr's Delight Smoking Pellet,
The Shed BBQ, Denny Mike s Que Stuff, Southside Market Barbecue, Bear Paw
Products, Mangrate, Meatrake, A-Maze-N Products und mehr.

JOE's Barbeqgue Smoker®

entwickeln wir unsere JOE's Barbeque

Smoker® Modelle und deren Systemzubehdr

selbst und folgen stets unseren eigenen

hochgesteckten  Qualitdtsvorgaben.

Wir konzentrieren uns auf die Ent-

wicklung erstklassiger Produkte in

Premium Qualitdt am Produktionss-

tandort Europa.

Egal ob fiir die Terrasse oder Garten, Hotel oder Restaurant, Catering oder
Street Food Festival, bei Joe's Barbeque Smoker® finden Sie fiir jeden Bedarf
das passende Gerdt. JOE's Barbeque Smoker® bietet Ihnen Funktion, die taugt
und Qualitét, die halt was sie verspricht, aus SpaP am Barbeque.

TUV geprUfte Sicherheit
mit GS-Zeichen versehen

JOE"s Barbeque Smoker® Modelle sind TOV gepriift und mit GS-Zeichen
versehen. Sicheres Grillvergniigen fiir die ganze Familie.
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Unsere Infografiken
JOE’s Barbque Smoker Qualitdtsmerkmale

JOEs Half Barrel, JOE s Firepit, JOE"s Campfire
Zubehdr zu JOE s Firepit & JOE s Campfire
Little Joe & Sloppy Joe

Silver Edition Serie (Stahlplatte 5,0 mm)

Das Original
- Garten u. Terrassenmodelle (Stahirohr 6,35 mm)
- Chuckwagon Modelle (stahirohr 6,35 mm)
- Gastronomie-/Catering Modelle (Stahirohr 6,35 mm)
- Reverse Flow Systeme (Stahirohr 6,35 mm)
- professionelle Trailer Modelle (Stahirohr 6,35 - 8 mm)

JOE's Barbeque Smoker® Original Zubehtr
JOE's Barbeque Smoker® Abdeckhauben
JOE's Barbeque Smoker® Grillroste & Ersatzteile
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Blitzschnell erklart

Unsere Infografiken

Grillmethoden

Barbequen (100 - 130°C)

Das Feuer befindet sich in der seitlich angebrachten Feuerbox und Sie barbequen auf niedriger Temperatur
(90 -160°C, idealer Bereich 100 - 130°C). Lassen Sie den Feuerboxdeckel zu 2/3 gedffnet und geniepen Sie das
einzigartige Resultat, mit viel Geschmack und enorm saftig. Kein Drehen oder Wenden mehr nétig.

Indirekt grillieren (160 - 180 °C)
Das Feuer befindet sich wie beim Barbequen in der seitlichen Feuerbox, allerdings garen Sie das Bratgut bei
hoherer Temperatur bzw. mit geschlossenem Feuerboxdeckel.

Grillieren (160 - 300 °C)
Die Glut (Holz oder Holzkohle) befindet sich direkt unter dem Grillgut und Sie braten dieses auf hoher Tempe-
ratur, hier ist Drehen und Wenden notwendig.

Kochen

Ja, auch Kochen ist mdglich. Platzieren Sie den Topf oder die Pfanne einfach auf der Kochplatte des Joe s
Barbeque Smokers, auf der Garkammer- bzw. dem Feuerboxrost oder mittels eines Schwenkarms {iber der
Feuerbox. In unserem Zubeh@rsortiment finden Sie hochwertige Lodge Gusskochwaren oder Gulasch- und
Fischkessel aus Ungarn.

Réuchern

Die Glut befindet sich in der seitlichen Feuerbox, die Liiftungsschieber sind geschlossen und es entsteht eine
starke Rauchentwickung. Mit Auswahl der Holzsorte des Rauchermehls bzw. Holzspdnne bestimmen Sie die
Rauchintensitat und Geschmacksrichtgung.

Fertigungsart

Stahlplatte 5,0 mm (Silver Edition Serie)
Der Grillkorpus und Réder werden aus einer 5,0 mm starkem Stahlplatte geschnitten, gerollt, verschweipt und
anschliepend verschliffen. Das ist die giinstigere Alternative zum Stahlrohr.

Stahlrohr mit einer Wandstdrke von 6,35 mm (Das Original)

Aus einem neuen, hochwertigem Stahlrohr werden die Deckel herausgetrennt, bearbeitet und wieder angeflanscht,
diese sind dann besonders dicht und stabil. Ebenso werden die Rader vom Stahlrohr geschnitten und gefertigt.
Qualitdt fir Generationen.

Einsteiger

f{ Smoker Einsatzbereich

ﬁi\f i\g Wahlen Sie Ihren Smoker, egal ob fiir den privaten oder professionellen
Einsatz, ob fiir Terrasse oder Garten, Hotel oder Restaurant, Catering oder
Fortgeschrittene Profis Street Food. Wir haben fiir jeden das passende Smoker Modell.
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JOE’s Barbeqgue Smokenr®
Qualitatsmerkmale

»  Alle JOE's Barbeque Smoker® werden aus 6,35 mm dickwandigem
Stahrohr bzw. 5,0 mm starkem Stahlblech von Hand gefertigt

»  Die vom Stahlrohr geschnittenen Eisenrdder garantieren Stabilitat
und Rundlauf, anders als Rader aus Flacheisen.

«  JOE’s Barbeque Smoker® werden von dem Lackieren sandgestrahlt
um alle Verunreinigungen zu entfernen. Dadurch haftet die hitze-
bestandige Farbe besser.

«  JOE’s Barbeque Smoker® werden mit einer hoch hitzebestandigen
deutschen Markenfarbe lackiert.

«  JOE’s Barbeque Smoker® besitzen massive Edelstahlroste und ein
stabiles Feuerboxrost.

«  JOE’s Barbeque Smoker® sind mit einem 3“ Edelstahlthermometer
aus den USA ausgestattet.

»  JOE’s Barbeque Smoker® besitzen verschraubte Liiftungsschieber,
Schliepriegel und massive Buchenholzgriffe mit Metallbolzen.
So ist auch nach Jahren ein einfacher Austausch maglich.

JOE's Barbeque Smoker®
I bietet Ihnen TUV Rheinland
m gepriifte Sicherheit, mit
GS-Zeichen versehen.
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o5 JOE's Grill & Feuerstellen

13 - JOE’s Half Barrel, JOE's Firepit, JOE’s Campfire

14 . Feuerstellen Zubehor

15 - JOE’s 18" Little Joe / JOE’s 186" Sloppy Joe
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JOE's
Barbeque & Grill

0b nur als Feuerstelle genutzt oder zum Grillen - alles ist mdglich.

Aus massivem Stahl gefertigt, werden Ihnen diese Produkte ein
Leben lang Freude bereiten.

JOEEas
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JOE's Half Barrel

Grill zum direkten Grillieren, aus massiven Stahl, mit Edelstahlrost und
abnehmbaren Beinen.

Mape (LxBxH): 91x55x78cm Produkt: Joe's Half Barrel

Gewicht: 42 kg Art-Nr: JS-33640
Grillflache: 75x40cm VE: 2
4 H250033“1 01 045H

JOE's Firepit

Massive Feuerstelle mit Ose fiir Schwenkarm.

Mape (Lx B): @80 x36cm
Produkt: Joe's Firepit

Art-Nr. JS-33610
VE: 2
4‘ 250033“1 00505H

Firepit Zubehdr auf Seite 14

JOE's Campfire

Bereiten Sie Ihre Speisen ganz im Stil der alten Wild West Tradition zu
oder nutzen Sie den Campfire einfach als Feuerstelle. JOE's Barbeque
bietet den Campfire, mit Schwenkarm fiir den Chili- oder Bohnen-Topf
und einen verstellbaren Grillrost aus Edelstahl.

Mape (LxB): @70x122cm  Produkt: Joe's Campfire

Gewicht: 42 kg Art-Nr: JS-33600
Grillflache: @ca.50 cm VE: 2

4 H2500?:(3“1 0041 3H
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Schwenkarm
fur JOE’'s Firepit

Der massive Schwenkarm besitzt eine Art Raster an der praktisch alles
eingehdngt werden kann, was einen Henkel besitzt, zudem kann eine
Grillrostaufnahme befestigt werden.

Produkt: Schwenkarm
Art.-Nr: JS-33609
VE: 1

4 H2500:33“1 00826H

Grillrost Aufnahme
fur JOE’'s Firepit

Mit der massiven Grillrostaufnahme in Kombination mit dem Edelstahl-
grillrost und dem Schwenkarm kann der JOE s Firepit als Grill zum
direkten Grillen verwendet werden.

Produkt: Grillrostaufnahme
Art.-Nr.: JS-33607
VE: 1

4 H25003(?:“1 0241 7H

Ngas
+ FAEECITE SMIEER
JOE’s
168" Little Joe

Der kleinste JOE's Barbeque Smoker® fiir das direkte Grillieren und
zum Rduchern, aus massivem Stahl. Mit dem bewdhrten Liftungssys-
tem gelingt jedes Grillgut.

Mape (L x Bx H): 80 x55x109 cm Produkt: Little Joe
Gewicht: 45kg Art-Nr: JS-33655

Grillfldche: 39 x40 cm VE: 2
(A0 RO ()
4"250033"101038

Grillrost @ 50 cm

fur JOE’'s Firepit

Edelstahlgrillrost mit einem Durchmesser von ca. 50 cm.

Produkt: Grillrost @ 50 cm

Art-Nr: JS-2912
VE: 1
4 H250033“1 02257H

e

o Montage
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JOE’s
16" Sloppy Joe

Sie bendtigen Platz fiir einige Hamburger mehr ... dann ist der Sloppy Joe
genau das Richtige. In bewéhrter Qualitdt gefertigt, halt der massive Stahl
die Hitze enorm konstant. Inklusive Thermometerport, Fettablauf und
Edelstahl-rosten. Thermometer und Frontablage als Zubehdr erhaltlich.

Mape (LxBxH): 115x55x145cm Produkt: Sloppy Joe

Gewicht: 85 kg Art-Nr. JS-33650
Grillflache: 74x39 cm VE: 2
U @&
250033100420
Dazu:
Produkt: Frontablage Thermometer
Art-Nr: JS-33760 JS-3000

250033"101359 50033

10035
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- Silver Edition

(5,0 mm Stahlblech)

- Das Original - Garten- & Terassenmodelle

(Stahlrohr mit 6,35 mm Wandstarke)

- Das Original - Chuckwagon Modelle

(Stahlrohr mit 6,35 mm Wandstarke)

- Das Original - Gastronomie-/Catering Modelle

(Stahlrohr mit 6,35 mm Wandstarke)

- Das Original - Reverse Flow Systeme

(Stahlrohr mit 6,35 mm Wandstarke)

- Das Original - profissionelle Trailer Modelle

(Stahlrohr mit 8,35 mm - 8 mm Wandstarke)

pir,
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JOE's
Barbeqgue Smokenr®

Die Einsteiger unter den JOE's Barbeque Smokern®, aus
massivem 5,0 mm Stahl gefertigt, inkl. Edelstahlrosten mit
einer Stabstdrke von 5,0 mm, massivem Feuerrost und
Edelstahlthermometer.

Rauchabzug

Garkammer Die durch das Feuer
erzeugte Hitze und der
Rauch ziehen in die
Garkammer

Die Hitze und der Rauch verteilen
sich gleichmdpig in der Garkammer.

JLuﬂe\'n\ass

Feuerbox

JOEEas
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168" Tradition

Das Einsteigermodell unter den JOE s Barbeque Smokern. Aus 5,0 mm Stahlblech gefer-
tigt, ausgestattet mit Front-, Bodenablage, 2 Edelstahl Grillrosten in der Garkammer, JOE s
Original 3" Edelstahlthermometer, Tropfkiibel und Schiirhaken. Ohne Grillrostauflagen in
der Feuerbox.

Mape (L x Bx H): 150 x 80 x 152 cm Produkt: 16" Tradition

Gewicht: 110 kg Art-Nr.  JS-33750
Grillfldche: T4x39 cm VE: 2

COUE s mam
23
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18" Classic

mit Kochplatte

Der 16" Classic ist ebenfalls aus 5,0 mm Stahlblech gefertigt und bietet zusatzlich zu
den Ausstattungsmerkmalen des Tradition eine Kochplatte auf dem Feuerboxdeckel
und zwei Edelstahl Grillroste in der Feuerbox.

Mape (L x B x H): 150 x 80 x 152 cm Produkt: 16" Classic
Gewicht: 130 kg Art-Nr.. JS-33751
Grillflache: T4 x 39 cm (Garkammer) VE: 1

40 x 39 cm (Feuerbox)

4 “250033“1

F.\niac.\\,m‘e‘t um;

01205
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186" Texas Classic

Der 16" Texas Classic ist die verlangerte und komplett verschweipte Version des 16" Classic
mit einer groperen Garkammer, Feuerbox und zusétzlichem Ablagetablar an der Feuerbox.

Mape (L x B x H): 195 x 85 x 165 cm Produkt: 16" Texas Classic
Gewicht: 170 kg Art-Nr.. JS-33752
Grillfldche: 100 x 39 cm (Garkammer)  VE: 1

48 x 39 cm (Feuerbox)

COUEOSE e Iy
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20" Texas Classic

Der 20" Texas Classic besitzt die gleichen Ausstattungsmerkmale wie der 16" Texas Classic,
jedoch mit einem Rohrdurchmesser von 50 cm und ist somit bestens geeignet fiir grope
Mengen an Grillgut.

Mape (L x B x H): 195 x90 x 180 cm Produkt: 20" Texas Classic
Gewicht: 240 kg Art-Nr. JS-33753
Grillflache: 98 x 49 cm (Garkammer) VE: 1

48 x 49 cm (Feuerbox)

COUEEE La

4 “250033“1 02387H
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JOE's
Barbeqgue Smokenr®

Diese Linie von JOE's Barbeque Smoker® ist das Resultat dessen, was
wir in vielen Jahren der Zusammenarbeit mit Grill Teams, BBQ Fans
sowie Catering-Profis gelernt haben. Wir erfuhren aus 1. Hand, was
funktioniert und was nicht. Die Verarbeitung aller Joe's Barbeque
Smoker® ist perfekt. Ein Hochstmap an Funktionalitat zeichnet das
Produkt aus. Die sorgfaltige Herstellung aus Stahlrohr mit einer
Original Wandstarke von 1/4" (6,35 mm) garantiert eine enorm lange
Lebensdauer und Haltbarkeit.

Das Besondere am JOE's Barbeque Smoker® ist das raffinierte Zwei-
Kammer-System, das die schonenden Garzeiten ermdglicht. Bei Tem-
peraturen von 90 bis 130° C wird das Grillgut indirekt Giber léngere
Zeit geqgart, kein herabtropfendes Fett gelangt mehr in die Glut und
verbrennt - gesundes Grillvergniigen fiir die ganze Familie.

Auf den nachfolgenden Seiten erhalten Sie einen Produktiiberblick
der JOE's Barbeque Smoker®. Gerne fertigen wir lhren JOE's Barbeque
Smoker® nach Ihren Wiinschen.

Rauchabzug

Garkammer Die durch das Feuer
erzeugte Hitze und der
Rauch ziehen in die
Garkammer

Die Hitze und der Rauch verteilen
sich gleichmdpig in der Garkammer.

JLuftein\ass

Feuerbox

JOE B2

# RARETIIE SMIKER

Abbildung zeigt optionalen Zubehdr (Front- und Bodenablage)
ne Montag®

E\“:;ac(\:‘ Anieitund

168" Wild West

Barbeque Smoker auf htchstem Qualitatsniveau! Grillen, indirekt Grillieren, Barbequen, Réu-
chern und Kochen ist mit diesem Grillsystem méglich. Die Befeuerung erfolgt mit Buchen-/
Fruchthdlzern oder Holzkohle. Stahlverarbeitung aus 6,35 mm dickwandigem Stahlrohr.

L

Mape (L x BxH): 150 x 80 x 157 cm Produkt: 16" Wild West

Gewicht: 140 kg Art-Nr: JS-33910 Grillroste optional

Grillfldche: 74 x 39 cm (Garkammer) VE: 1 Art-Nr:  JS-2902
40 x 39 cm (Feuerbox, VE: 2

Grillroste optional erhdltlich)

16" Wild West Grillrost fiir 16" Wild West

@) Za® [T 10w
Q e 47250033"101748 47250033"102172
29
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16" Special

Das meistverkaufte Modell fiir Sie und Ihren Garten! Alles, was Sie sich wiinschen wird mit diesem
perfekten und schdnen Joe's Barbeque Smoker geliefert. Mit Frontablagetablar, Thermometer,
massiven Wild West Metallrddern, Kochplatte auf der Feuerbox, Ablagetablar fiir das Holz, Ose fiir
Schwenkarm und vielem mehr.

Mape (L x Bx H): 150 x 80 x 157 cm Produkt: 16" JOE's Special

Gewicht: 160 kg Art-Nr. JS-33900
Grillflache: T4 x 39 cm (Garkammer) VE: 1
40 x 39 cm (Feuerbox)

EOVWEOw i@
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186" Longhorn

Die verlangerte Ausfiihrung des beliebten Joe's Special mit groperer Grillfldche und Feuerbox, bietet
mehr Raum fiir Speisen und Beilagen. Zusatzlich besitzt diese festverschweipte Version zwei Frontab-
lagen und eine gropere Ablage fiir das Brennholz.

Mape (LxBxH): 195x85x165cm Produkt: 16" Longhorn
Gewicht: 200 kg Art-Nr.. JS-33950
Grillflache: 100 x 39 cm (Garkammer) VE: 1

40 x 39 cm (Feuerbox)

EOWeO e U

25003
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20" Longhorn

Die gropere Version des beliebten 16" Longhorn mit einem Durchmesser von ca. 508 mm bieter er reichlich Platz fiir Steaks, Braten,
Fisch, Gefliigel und sonstige Speisen.

Mape (L x B x H): 195 x 85 x180 cm Produkt: 20" Longhorn

Gewicht: 250 kg Art-Nr:  JS-33954
Grillflache: 100 x 49 cm (Garkammer) VE: 1
49 x 49 cm (Feuerbox)

COUES©Ie  umm

NEEss
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20" Championship Longhorn

Die XXL Version des Longhorn mit einer extra gropen Grillfléche von 130 cm und einem Rohrdurchmesser von 20" bietet er
eine Menge Platz. Das Kontergewicht erleichtert das Offnen des gropen Garkammer Deckels, bestiickt mit zwei Thermometern
und extra groBen Griffhaltern an der Feuerbox.

Mape (Lx B xH): 215x95x190 cm Produkt: 20" Championship Longhorn

Gewicht: 265 kg Art-Nr. JS-33955
Grillflache: 130 x 49 cm (Garkammer) VE: 1
59 x 49 cm (Feuerbox)

4H 3“102103H

25003
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JOE's
Barbeqgue Smokenr®

Das Multitalent unter den JOE's Barbeque Smokern®; mit seiner
zusétzlichen senkrechten Gar-/Warmhaltekammer bietet er
geniigend Raum fiir gropere Gesellschaften. Mit dem Chuckwagon
konnen Sie entweder viele Portionen einer Speise zubereiten, gleich-
zeitig unterschiedlichste Speisen mit verschiedenen Temperaturen
zubereiten oder warm halten. Die grope Feuerbox ermdglicht Ihnen
eine feine Steuerung der Hitze. Garen Sie z. B. Fleisch, Fisch, Gemiise
und Beilagen gleichzeitig - und dazu noch ein fruchtiges Dessert!

fiir alle Modelle mit Warmhaltekammer

_JWarmha\tekammer

Garkammer Die durch das Feuer
erzeugte Hitze und der
Rauch ziehen in die
Garkammern

Die Hitze und der Rauch verteilen sich gleich-
mapig in den Garkammern.

TFeuerbox

JOEEas
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16" Chuckwagon

Mit seiner zusatzlichen senkrechten Gar-/Warmhaltekammer bietet er geniigend Raum fir
gropere Gesellschaften. Die grope Feuerbox ermdglicht Ihnen eine feine Steuerung der Hitze.

MaBe (L x Bx H): 200 x 90 x 200 cm Produkt: 16" Chuckwagon
Gewicht: 260 kg Art-Nr: JS-33800
Grillflache: 95 x 39 cm (Garkammer) VE: 1

59 x 39 cm (Feuerbox)

+5 Rundroste mit @ 39 cm

COLOGO© e I
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20" Chuckwagon

Der 20" Chuckwagon ist sehr gut fiir den Einsatz im gewerblichen Bereich geeignet.

0Ob im Biergarten, beim Catering oder auch fiir private Feste bietet der 20" Chuckwagon
ausreichend Platz. Aufgrund seiner Gar- und Rducherkammer kdnnen Sie verschiedene
Speisen auf unterschiedlichen Temperaturen zubereiten.

Mape (Lx Bx H): 215x90 x 215 cm Produkt: 20" Chuckwagon
Gewicht: 260 kg Art-Nr.. JS-33820
Grillfldche: 100 x 49 cm (Garkammer)  VE: 1

59 x 49 cm (Feuerbox)

+5Rundroste & 49 cm

COLEGOE @e NI
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JOE’s
Barbeqgue Smokenr®

)

Ab einer Grope von 20 Zoll gibt es in der Smoker-Familie eine zusatz-
liche Besonderheit: das Cateringsystem. Dieses spezielle System zur
Luftsteuerung, das dazu dient, die Temperatur in den Garbereichen
Pit und Stack gleichmapig zu halten, ist, wie der Namenszusatz
,Catering” schon sagt, fiir grope Mengen Fleisch konzipiert.

Von aupen nur am Griff des Schiebers zu erkennen, liegen die ent-
scheidenden Komponenten des Systems im Inneren verborgen.

)4 =
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20" Chuckwagon Catering

Der 20" Chuckwagon Catering ist sehr gut fiir den Einsatz im gewerblichen Bereich geeignet. Mit einmaligem
Hitzeverteilungssystem und seiner Gar- und Raucherkammer kdnnen Sie verschiedene Speisen auf unter-
schiedlichen Temperaturen zubereiten. Mit einmaligem Hitzeverteilungssystem.

Mape (L x Bx H): 215x90 x 215 cm Produkt: 20" Chuckwagon Catering
Gewicht: 360 kg Art-Nr: JS-33821
Grillfldche: 100 x 49 cm (Garkammer) VE: 1

59 x 49 cm (Feuerbox)

+5 Rundroste mit @ 49 cm

COLO® e
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Abschiiepbar '

24" Chuckwagon Catering

Solide Stahlverarbeitung aus 6,35 mm starkem Stahlrohr, einmaliges Hitzeverteilungssystem mit Grillin Box und Konvektionsrohr.
Sandgestrahlt und mit einer 850 °C hitzebestandigen Farbe beschichtet. Gegengewicht am Garkammerdeckel filr leichtes Offnen
des Deckels. Ideale Temperaturkontrolle durch Dual Damping System, Edelstahlthermometer an Gar- und Réucherkammer.

Mape (L x B x H): 240 x100 x 220 cm Produkt: 24" Chuckwagon Catering

Gewicht: 600 kg Art-Nr. JS-33824
Grillflache: 19x59 cm VE: 1

60 x 59 cm (Feuerbox)

+5 Rundroste mit @59 cm

Bitte Lieferzeit beachten!

Cew®LO® = Ll

NEE=s
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24 Extended Catering Smoker

Ausgestattet mit doppelter Garkammertiir und Catering-Einsatz. Inkl. Hitzeverteilungssystem, Grilling Box,
zweiter Rostebene und 3 Rostebenen in der Rauchkammer.

MaBe (L x Bx H): 310 x100 x 220 cm Produkt: 24" Extended Catering Smoker

Gewicht: 695 kg Art-Nr: JS-33825
Grillfldche: 180 x 59 cm (Garkammer) VE: 1
60 x 59 cm (Feuerbox)

+4 Rundroste mit @59 cm

Bitte Lieferzeit beachten!

COY®W&® e LI

25003

1



42

JOE's
Barbegue Smokenr®

Ins Deutsche iibersetzt bedeutet ,Reverse Flow” so viel wie Riickfluss.
Und wenn bei einem Smoker von Fluss oder Fliepen die Rede ist, dann
ist damit immer der Luftfluss gemeint. Das Reverseflowsystem leitet die
heipe Luft also riickwérts durch den Pit, zuriick in Richtung Feuerbox.

Rauchabzug

Garkammer

Hitze und Rauch strémen unter der massiven Flow- 3 Lufteinlass

Plate bis zum Ende der Garkammer entlang und
steigen dann nach oben. Sie verteilen sich gleich-
mapig und entweichen rechts aus dem Kamin.

Feuerbox

Ahnlich wie bei einer Convec- g
tion-Plate wird auch hier der HJ’
Flammeneinschlag von Feuer-

box zu Pit mit einer massiven
NENENCRTIETER ! -

N
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186" Reverse Flow Smokenr

Der Reverse Flow ist im Prinzip auch ein 16" Longhorn. Zum Reverse Flow macht ihn die Art des Riickflusses im Pit. Der
Abzug befindet sich nicht wie sonst auf der zur Feuerbox gegeniiberliegenden Seite, sondern rechts vom Pit. Der Smoker
ldsst sich dadurch auf zwei Arten nutzen, einmal als ,normaler” Smoker mit Abzug links oder eben mit Abzug auf der
rechten Seite als Reverse Flow Smoker.

Mape (L x B x H): 195 x 85 x 180 cm Produkt: 16" Reverse Flow Smoker
Gewicht: 210 kg Art-Nr.  JS-33951
Grillfldche: 100 x 39 cm (Garkammer) VE: 1

48 x 39 cm (Feuerbox)

CeLeo® s NI
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JOE's Barbeque Smoker®  RARIEATE SHOKTR +

JOE's Barbeque Smoker, Trailer sind solide verarbeitet und speziell fiir den gewerblichen Einsatz gefertigt. Sie bieten ein
Hdchstmap an innovativer Funktionalitdt, Mobilitdt und ausgereiftem Design. Nutzen Sie unsere langjahrige Erfahrung -
gerne fertigen wir lhren JOE's Barbeque Smoker® Trailer entsprechend Ihren Anforderungen.

- aus 6,35 mm dickwandigem Stahlrohr, alle Brennteile in 6 mm Stahl

- ausgestattet mit dem einzigartigen JOE's Barbeque Smoker® Hitzeverteilungssystem, mit Grilling
Box und Hitzeverteilungsréhre. Problemlose Steuerung der Temperatur im ganzen Smoker.

- Garkammerdeckel mit Kontergewicht

- Zweite Rostebene in der Garkammer

- Komplettausstattung aller Kammern mit Edelstahlrosten

- Extra grope Frontablagen an der Garkammer und Feuerbox

- Senkrechte Warmhaltekammer ausgestattet mit 4 Rundrosten

- Joe's Original Edelstahlthermometer

- Kochplatte auf dem Feuerboxdeckel und Ose fiir Schwenkarm

- Abschliepbare Feuebox-, Garkammer- und Warmhaltekammer-Deckel

- Inklusive TOV Gutachten zur Erlangung der Betriebserlaubnis

- Tempo 100 Vorbereitung

Abnehmbare

Beleuchtungseinheit
‘ Absc\\“e"'bar

Auflaufbremse Zusdtzliche | Abstellstiitze

al;(zeercilsllj;gxfi]r . ED“ GhUCkwagon Gater‘lng
. Smoker Trailer

Der 20" Chuckwagon Catering Smoker Trailer bietet den optimalen Einstieg ins mobile Barbecue Catering.

e — | - w J Mape (L x B x H): 425 %165 x 215 cm Produkt: 20" Chuckwagon Catering Smoker Trailer
e ﬁ ; Gewicht: 610 kg Art-Nr: - JS-20SMT
'J zul. Gesamtgewicht 900 kg VE: 1
= Grillflache: 100 x 49 ¢m
Feuerbox 59 x 49
Aluminium Box mit Gefederte Achse Einschiebbare +4 Rundroste mit @ 49 cm

Lackierung in Ausziehtisch, abschliepbar, Traversen
Ral 3000 inkl. héhenverstellbarer Rechteck-Rohrahmen
(Standard) oder Stiitze, ideal zur Lagerung feuerverzinkt

Ral nach Wunsch von Brennholz mit Alu Riffelboden n *
Welll
D&® WS @& 0
@@ B JANY JANES 412500331100246
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24" Chuckwagon Catering
Smoker Trailer

Ausgestattet mit Catering-Einsatz. Inkl. Hitzeverteilungssystem, Grilling Box, zweiter Rostebene und 4 Rostebenen
in der Warmhaltekammer.

Mape (L x B x H): 434 X165 x 245 cm Produkt: 24" Chuckwagon Catering Smoker Trailer

Gewicht: 975 kg Art-Nr:  JS-24SMT
zul. Gesamtgewicht: 1300 kg VE: 1
Grillflache: 165 x 59 cm + 2. Rostebene (Garkammer)

60 x 59 cm (Feuerbox)

+4 Rundroste mit @ 59 cm (Warmhaltekammer)

COUOLOE I

M.sc\\“e"'ba‘

24" Extended Catering
Smoker Trailer

Ausgestattet mit doppelter Garkammertiir und Catering-Einsatz. Inkl. Hitzeverteilungssystem, Grilling Box,
zweiter Rostebene und 3 Rostebenen in der Rauchkammer.

Mape (L x B x H): 515 x 163 x 245 cm Produkt: 24" Extended Catering Smoker Trailer
Gewicht: 975 kg Art-Nr..  JS-24EXSMT
zul. Gesamtgewicht: 1300 kg VE: 1
Grillflache: 180 x 59 cm (Garkammer)
60 x 59 cm (Feuerbox)

+4 Rundroste mit & 59 cm (Warmhaltekammer)

CeLeHO® I
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30" Extended Catering
Smoker Trailer . oospeiachse

Der zur Zeit gropte Joe s Barbeque Smoker Trailer, mit eckiger Rauch-/Warmhaltekammer und einer Garkammer von 2,50 m Lange
bietet dieser geniigend Grillfldche fiir grope Mengen. Mit neuartigem Hitzeverteilungssystem und zwei voneinander unabhangigen

Feuerstellen.

Mape (L x B x H):
Gewicht:

zul. Gesamtgewicht:

Grillflache:

624 x 200 x 220 cm Produkt: 30" Extended Catering Smoker Trailer
2200 kg Art-Nr:  JS-30EXSMT
2500 kg VE: 1

Garkammer: 6 Ausziige mit 18 Edelstahlrosten GN 1/1 optional, gegen Aufpreis.
10 Ausziige mit 30 Edelstahlrosten GN 1/1.
senkrechte Kammer: 6 Ausziige mit 12 Edelstahl-Grillrosten GN 1/1, 65 cm x 74,5 cm pro Auszug
Gesamtrostflache Standardbestiickung: ca. 4,7 qm
Gesamtrostflache Optional: ca. 6,06 gm

COUELO® )

30" Extended Catering Smoker Trailer geschlossen

e =

* DARSEATE FMOEIR &
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Der Hingucker
Im Western Stjj

Ein Hochstmap an innovativer Funktionalitdt,
Mobilitdt und ausgereiftem Design.

Mit viel Platz fir Ihr Grillgut und praktischer,
herausziehbarer Holzkohleschublade.

24“ Triple Door
Championship Train Trailer

CUSTOM MADE

Der Championship Train Trailer besticht mit seiner besonderen Optik im Stil einer alten Western-Lokomotive ist er ein ech-
ter Hingucker. Dieses Prachtexemplar ist mit dreifacher Garkammertiir und geschlossener Feuerbox. Inkl. Catering System
ausgestattet.

Nur auf Sonderbestellung!

Transportieren leichtgemacht!

Produkt: 24" Triple Door Championship Train Trailer
CEF"N“ :5'33826 wo= e e Mit dem speziell angefertigten Anhénger sind Sie stets
' - PR mobil und sicher unterwegs. Mehr Informationen dazu

erhalten Sie gerne auf Anfrage!
SO Iy
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JOE's Barbeque Smoker®
Original Zubehor

54 - JOE’s Barbeque Smoker Original Zubehor
60 - JOE's Barbegue Smoker Abdeckhauben

B2 - JOE’s Barbeque Smoker Grillroste & Ersatzteile




54

JOE's Barbegue Smokenr®

Steht der Smoker erst einmal im Garten, soll es natiirlich auch bald losgehen mit der Smokerei.

Damit sich der Weg zu den optimalen Ergebnissen maglichst einfach gestaltet, gibt es in der BBQ-Welt unzdhlige
Zubehorteile. Manches ist unverzichtbar und einiges ist Luxus.

In welche der zuletzt genannten Kategorien - unverzichtbar oder Luxus - die diversen Gadgets gehdren, bleibt
jedem selbst {iberlassen.

Bei einigen Dingen jedoch sind sich alle einig, die schon einmal etwas mit Grillen bzw. mit Smoken zutun hatten,
denn sie sind entscheidend fiir Erfolg oder Misserfolg. Ohne sie geht's gar nicht oder nur sehr schlecht.

Abdeckhaube

Réucheraufsatz
Convection
Plate
L)

Seitentisch

Holzkohleeinsatz
fiir Feuerbox

Schwenkarm

% Deckelhalter
]

Holzkohleeinsatz
fiir Garkammer

-..:|

ManGrate™
Gussroste

Gummilaufflache

NE 8=

+ RARARUTE CHOETR 4
Deckelhalter

Mit dem massiven Deckelhalter justieren Sie einfach aber sicher die Stellung
des Feuerboxdeckels und beeinflussen somit die Hitze und den Rauch welche
in die Garkammer strommt. Stabile Konstruktion mit Spiralgriff, in zwei Gropen.

Produkt: Massiver Deckelhalter (klein) Massiver Deckelhalter (grof)

mit Spiralgriff fiir mit Spiralgriff fir
- Tradition - Classic - Chuckwagon
- Wild West - Special - Longhorn
Art-Nr: JS-2816 JS-2819
VE: 1 1
4 H250033“1 00642H 4 H250033“1 00666H
Schwenkarm

Der massive Schwenkarm ist ideal zum Kochen {iber dem offenem Feu-
er, einmal in der Schwenkarmdse befestigt tragt er miihelos Gulasch-
topfe oder Lodge Gusseisen Topfe. Ideal fiir JOE s Barbeque Smoker
ohne Kochplatte. Hohenverstellbar.

Produkt: Schwenkarm
Art-Nr:  JS-8016

Convection Plate

Hitzeverteilungsplatte 16" o. 20

Die massive Convection Plate gewdhrleistet die optimale Hitzeverteilung und
verhindert den Flammeinschlag in die Garkammer des JOE s Barbeque Smo-
kers. Aus 5,0 mm Stahlblech gefertigt, erhaltlich fiir alle 16" und 20" Modelle.

Produkt: JOE's Convection Plate JOE's Convection Plate (0.Abb.)
fiir 16" Barbeque-Smoker  fiir 20" Barbeque-Smoker

Art-Nr.: JS-2830 JS-2831
VE: 1 1
4“250033“101328H 4“250033“101 588H
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Raucher-/\Warm-

halte-Aufsatz

Kochplatteneinsatz
16 & 20

Geeignet fiir alle JOE s Barbeque Smoker 16" & 20", ideal in Verwendung mit

Lodge Dutch Oven L-8D03 bzw. der Lodge Pfanne L-8SK3. JOE's Raucher-/Warmhalte-Aufsatz

flir 16" Tradition, Classic, Texas Classic, Special, Longhorn

Produkt: JOE's Kochplatteneinsatz ~ JOE's Kochplatteneinsatz (0.Abb.) ohne Thermometer und ohne Tropfkiibel

flir 16" Barbeque-Smoker fiir 20" Barbeque-Smoker
Produkt: Joe's Raucher-/Warmhalte-Aufsatz

Art-Nr.  JS-2832 JS-2833
VE: 1 1 Art-Nr.  JS-2838
VE: 1
(AR L SR LR
412500331101397 4250033102141 optionales Zubehir 41250033101861
Holzkohleeinsatz Original Edelstahl

fur Garkammer

Thermometer 3"

Massive Holzkohleeinsatze zum direkten Grillen bzw. befeuern der
JOE’s Barbeque Smoker mit Holzkohle oder Grillbrikett. Ebenso geeig-
net fiir die Feuerbox des 16" Chuckwagon und groperer JOE s Barbeque
Smoker Modelle. Abmessungen (L x B x H): 55 x 28 x 8 cm

Bimetall-Thermometer von 10 - 260 °C mit Einteilung Smoking, Bar-B-Q
und Grilling.

Produkt: Thermometer 3" dia.

Produkt: JOE's Holzkohleeinsatz Art-Nr:  JS-3000

Art-Nr:  JS-2837 VE: 1
g R R

(A SRV RO
4"250033"101564
Holzkohleeinsatz Tropfkubel

fur Feuerbox H“‘-u.‘\
Tropfkiibel, verzinkt 1,5 Liter
JOE's Holzkohleeinsatz fiir Feuerbox JOE's Holzkohleeinsatz fiir
16" Longhorn. Feuerbox 16" JSP / WW / TRAD. i Produkt: Tropfkiibel
Abmessungen: Abmessungen: ‘_'-:;I' Art-Nr:  JS-2824
(LxBxH):37x28x8cm (LxBxH):31x28x8cm VE: 1
Produkt: JOE's Holzkohleeinsatz Produkt:  JOE's Holzkohleeinsatz —
mittel klein

Art-Nr.  JS-2841 Art-Nr: JS-2839
© o < LR L

(AR ARV - +TEo00SSTOTTES
4"250033"102516 41250033"101700



Schneidbrett  mi Loge 0 gss

Massives Schneidbrett mit Logo und Fettrinne. Ideal fiir Joe's Barbeque Smoker® +r BANARATT SHAKTH 4
Mabe (LxBxH): 62x33x25cm Edelstahlschale
Produkt: Massives Schneidebrett
Art-Nr: JS-2815
VE: 1 Joe's Edelstahlschale GN 1/1
Produkt:  Joe's Edelstahlschale 40 mm |||I| ||| " | | ""I|"I|
AR N SO
42500 00635 VE: 1 47004133"811010

o esassansaraessm | ][] NN
LoNr: - 004133"811027

. . Art.-Nr JS-81102
Seitentisch e 4
Produkt:  Joe's Edelstahlschale 100 mm |||I| " " ”“ ""I"I"H

Dieser solide Seitentisch fiir alle Joe's Barbeque Smoker erweitert lhre Arbeits-/ Art-Nr: JS-81104
Ablagefliche durch einfaches Anhéngen. Stahlgestell pulverbeschichtet mit VE: 1 47004133"811041
massiver Holzplatte (80 x 45 cm)
Produkt: Joe's Seiten-Arbeitstisch Joe's Seiten-Arbeitstisch (0.Abb.)

(mit massiver Holzplatte fir (mit massiver Holzplatte fiir

16" Tradition, Classic, Joe's Special) ~ Longhorn und Chuckwagon)
Art-Nr: JS-2821 JS-2842
VE: 1 1

LRI IV o
Dinner Bell

50 33”‘1 0285

Edelstahlarbeitsflache
Hiermit rufen Sie alle Ihre Lieben zum Essen - aber Vorsicht -
gleichzeitig auch Ihre Nachbarn.

Joe's Edelstahlarbeitsfléche fiir Seitenarbeitstisch,

universell mit Ausschnitt fiir GN 1/1-Schale. Produkt:  Chuckwagon Dinner Bell
Art-Nr.  JS-2817

Produkt: Edelstahlarbeitsflache VE: 1

e 11111111 LI

4112

Art-Nr:  JS-2801 H 50033100659
VE; 1 4

Chuckwagon

Cutting Board Joe’'s Woodplace

Professionelles Zerlegebrett aus Kunststoff zur Verwendung mit 1/1-GN
Schalen. Durch die grope Offnung an der Seite des Brettes lassen sich
Schnittreste und Abfdlle einfach entsorgen.

Zur Lagerung lhres Kamin- und Brennholzes. Extra massive Ausfihrung.
Abmessungen: (L x B x H): 71x 22 x 80 cm

Produkt: Joe's Woodplace
Art-Nr. JS-2810
VE: 1

Produkt: Cutting Board
Art -Nr: JS-2802

g

4133"8

472 00437
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Abdeckhauben

JOE's
Barbeqgue Smokenr®

Produkt:  Joe's Barbeque Smoker® Abdeckhauben

fiir 16 Special/Classic/Tradition
Art-Nr.: JS-2813
VE: 1

Wer einen teuren Smoker sein Eigen nennt, mdchte meist auch den
Wert erhalten und ihn deshalb vor Witterungseinfliissen schiitzen.
Schnee, Regen und Sonne machen dem Smoker zwar nichts aus,
eine Schutzhaube bietet sich trotzdem an. Es ist wie mit einem
Auto, es fahrt immer, egal ob es draupen steht oder in der Garage.

fiir 16" Longhorn/Texas Classic
Art-Nr:  JS-2811
VE: 1

fiir 20" Longhorn/Texas Classic
Art-Nr: JS-2843
VE: 1

fiir 20" Championship Longhorn
Art-Nr. JS-2825

VE: 1
fir 16" Special/Classic/Tradition fiir 16" Longhorn/Texas Classic fiir 20" Longhorn/Texas Classic fiir 20" Championship Longhorn
H250033“101 649H H 250033 ‘101656“ 4 “250033 102882“ HZSOOSS‘ 101 625H

Die Abdeckhauben miissen atmungsaktiv sein, um Staundsse zu
vermeiden, gleichzeitig natiirlich absolut wasserfest und UV-stabil.
Von Vorteil ist eine genaue Passform, dadurch kann man in wenigen

Abdeckhauben

Augenblicken seinen Smoker sauber und ordentlich verpacken. Produkt:  Joe's Barbeque Smoker® Abdeckhauben
fir 16" Chuckwagon fiir 24" Chuckwagon Catering
Art-Nr.  JS-2814 Art-Nr: JS-2827
VE: 1 VE 1
fiir 20" Chuckwagon/Catering  fiir 24" Extended Catering
Art-Nr:  JS-2826 Art-Nr. JS-2828
VE: 1 VE: 1

flir 24" Extended Body (Trailer)
Art-Nr.. JS-2829

VE: 1
fir 16 Chuckwagon fir 20 Chuckwagon/Catering
WLLLANIE DG
4“250033 102059 471250033"101632
fir 24" Chuckwagon Catering fir 24 Extended Catering fir 24" Extended Body (Trailer)
UCHLRMMRNY JONVAL RN JONC
47250033"102004 47250033"102158 47250033
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Barbegue Smoker® ' Trrnnnmmnn - Edelstahnl Grillrost
| Tradition/Special/lLonghorn

Fiir die Garkammer

Produkt: Grillrost Edelstahl
fiir 16" Tradition/Classic/Special Art.-Nr: JS-2901  VE: 2
| | fiir 16" Longhorn/Texas Classic Art-Nr. JS-2903 VE: 3

Fiir die Feuerbox

Produkt: Grillrost Edelstahl
fiir Feuerbox 16" Classic/SpecialArt.-Nr: JS$-2902  VE: 2
fir Feuerbox 16" Longhorn Art-Nr: JS-2904 VE: 2

Abbildung: Grillrost Edelstahl fiir 16" Tradition/Classic/Special

fir 16" Tradition/Classic/Special fiir 16" Longhorn/Texas Classic fiir Feuerbox 16 Classic/Special/Wild West fir Feuerbox 16" Longhorn
4“250033“102165H 4“250033‘102189H 4“250033‘102172 4‘250033‘ ‘102196H

Edelstahl Grillrost

Chuckwagon/CS-Longhorn

Fiir die Garkammer

Produkt: Grillrost Edelstahl

fir 16" Chuckwagon Art-Nr: JS-2905 VE: 3
flir 20" Championship LonghornArt.-Nr.. JS-2910 VE: 5
flir 20" Cuckwagon Art-Nr. JS-2911 VE: 5

Fiir die Rducher-/Warmhaltekammer

flir 16" Chuckwagon (Rund) Art-Nr. JS-2907 VE: 5
fir 20" Chuckwagon (Rund) ~ Art-Nr.. JS-2912 VE: 5

Abbildung: Grillrost Edelstahl rund
Fiir die Feuerbox

Produkt: Grillrost Edelstahl

fu‘iii‘ciuc“waio[ ”I"”""l fu]ii|6h[i]oisi»]]iaiiii| ||| flir Feuerbox 16" Chuckwagon  Art.-Nr.: JS-2906 VE: 2

4 H2500:33“1 02202“ 4 “250033‘ 102233“
1 1 T
4“250033“102240“ 4“250033“102226“ 4“250033“102257H 4“250033“102219H
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Feuer-/Ascherost

JS-2921 bis JS-2924 mit 16 mm Staben

Produkt: Feuerrost
fir 16" Tradition/Classic/Special (Abb.) ~ Art.-Nr.. JS-2920

flir 16" Longhorn (16 mm Stabe) Art-Nr.. JS-2921
flir 16" Chuckwagon (16 mm Stdbe) Art-Nr.. JS-2922 VE: 1
fiir 20" Longhorn/Chuckwagon Art-Nr: JS-2923 VE: 1

fiir 24" Chuckwagon Cat./Extended Art-Nr: JS-2924 VE: 1

fiir 16" Tradition/Classic/Special fiir 16" Longhorn fiir 16" Chuckwagon fiir 20" Longhorn/Chuckwagon fiir 24" Chuckwagon Cat./Extended
‘250033 102264“ 4‘250033“102271“ 4‘250033 102288“ 4‘250033 102295“ 4“250033 102912“
kurz

Sind die Holzgriffe an ihrem Joe's Barbeque Smoker® verwittert oder L %
verbrannt - kein Problem. Unsere massiven Holzgriffe gibt es jetzt als ]
Ersatz, inklusive Edelstahl - Befestigungkappen. ‘
Produkt: Holzgriffe kurz

fiir Chuckwagon (Paar)
Art-Nr:  JS-33620 ‘
VE: 1 4

m— -

-
Iy - -
2500337101120

Ersatzholzgriffe

lang

Sind die Holzgriffe an ihrem Joe's Barbeque Smoker® verwittert oder
verbrannt - kein Problem. Unsere massiven Holzgriffe gibt es jetzt als
Ersatz, inklusive Edelstahl - Befestigungkappen.

Produkt: Holzgriffe lang (Paar)

Art-Nr: JS-33619 o
VE: 1 l_:l;-.}
- i - P d
: . =y
O | ap |
412500331101113 vy
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Besteckhalter

Joe's Barbeque Smoker® Besteckhalter aus Edelstahl

Produkt: Joe's Barbeque Smoker® Besteckhalter
Art-Nr: JS-33618
VE: 1

Farbspray
Joe's Barbeque Smoker® Farbspray, schwarz, 400 ml, temperatur-
bestdndig bis 800 °C

Produkt: Joe's Barbeque Smoker® Farbspray
Art-Nr:  JS-4000

T
Schiurhaken

Schirhaken lang, massive Ausfiihrung 8 mm, Ldnge 65 cm

Produkt:  Schiirhaken lang
4 ‘ 250033

Art-Nr.. JS-2812

VE: 1

011
Gummilaufflache
Gummilauffldche (Paar) fiir 16" Rader, Breite 7 cm
Produkt: Gummilauffldche (Paar)
Art-Nr.  JS-2823
o [RRTLLE

4 H250033“1 01 304H
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Universal Zubhehor

- RUMO BARBEQUE® Zubehor

- Bear Paw Products

- Meatrake

- Superfast Thermapen 4

- Mangrate Gusseisen Roste

- Maverick Thermometer

- A-MAZE-N Product Pellet & Tube Smoker
- The Original Grill Pad™

- Smoker Bucher & Barbeqgue Fachliteratur

67
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BEAREAWY

Bear Paws
Grizzly Edition

Bear Paws Grizzly Edition Black

Produkt: Bear Paws Grizzly Edition
Art-Nr.  JS-33633
VE: 6

‘76 “110015“

O‘ 0476

VWendehaken

Das Ultimative Pitmaster Tool

Joe's ultimativer Wendehaken. Erweitert Ihre Reichweite enorm.
Edelstahl/Holz; Lange: ca. 51cm

Produkt: Wendehaken
Art-Nr:  JS-33611
VE: 6

Meatrake™ w

Meatrake™-Shredding Tool (Paar), Edelstahl/Kunststoff

Produkt: Meatrake™
Art-Nr. JS-33630

Tropf- &

Marinadenschale
Edelstahl

Zum indirekt Grillieren oder zur Zubereitung von Beilagen, Dessert, u.v.m.

Massiver Edelstahl, wiederverwendbar.

Mape (LxBxT): ca.325x233x4,5cm

Produkt: Tropf- und Marinadenschale
Art-Nr: JS-33617
VE: 10

4 “250033“1 00369H

VE: 4
g
SuperFast Cemagen

Thermapen 4™

Digitalthermometer

Produkt: SuperFast Thermapen 4 ™ Digitalthermometer
Art-Nr.: JS-33634
VE: 10

A

024368"181305
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MANGRATE™
Gusseisen Roste

Das ManGrate™ ist ein schwerer, massiver Grillrost aus Gusseisen,
der zum Grillen benutzt wird. Durch die besondere Form und die
schwere Bauweise ist es damit mdglich, im Pit auf der rechten Seite
Fleisch zu grillen und mit den typischen Grillmarks zu verzieren.

Dabei wird das ManGrate™ so nah wie mdglich an die Firebox
gelegt. Die Roststdbe auf der Unterseite sind dick und schwer und
speichern die aufsteigende Hitze. Durch das Material wird die Hitze
dann an die Oberseite transportiert, wo die Stabe erheblich diinner
sind. Auf diese Weise wird die Hitze konzentriert und verleiht dem
Fleisch filigrane, wie mit dem Lineal gezogene Brandings.

Die einzelnen Rostelemente lassen sich fugenfrei aneinander legen
und mit der speziellen Biirste mit langen, harten Stahlborsten sehr
einfach reinigen.

#ManCnaTE

Starter Set

ManGrate™ Starter Set, 2 patentierte Gussroste
inklusive einer speziellen Reinigungsbiirste

Produkt: ManGrate™ Starter Set
Art-Nr. JS-2006

Mape: (LxBxH)21,5x38x35cm
VE: 1

Gussrost

ManGrate™ patentiertes Gussrost, einzeln

Produkt: ManGrate™ Gussrost
Art-Nr:  JS-2013
Mape: (LxBxH)10,75x38x35cm

VE: 1
umm
Reinigungsburste

ManGrate™ Reinigungsbiirste mit Stahlborsten

Produkt: ManGrate™ Reinigungsbiirste
Art-Nr. JS-2014

Mape: Lange: 38 cm

VE: 1

47250033 102
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I\/Iavehick® Wireless
Thermometer

Unverzichtbar bei gropen Fleischstiicken sind Kernthermometer. Es
gibt sie in vielen verschiedenen Varianten und mit genauso vielen ver-
schiedenen Funktionen. Die einfachste Version sind die analogen und
sehr trégen Einstichthermometer, die wahrend des ganzen Garprozes-
ses im Fleisch stecken bleiben.

Zum Smoken sind am besten digitale Kernthermometer geeignet, die
die Temperatur {iber eine Sonde im Fleisch messen und durch ein Kabel
die Messdaten an ein Display auperhalb des Pits schicken. So kann

man, ohne den Deckel zu 6ffnen, standig die Temperatur im Inneren
des Fleischstiickes iiberwachen.

Die Highend-Variante in diesem Bereich, ganz speziell fiir Smoker ent-
wickelt, ist das legendare Maverick® ET 733, bzw. der Nachfolger RT-40.
Dieses Thermometer misst mit zwei Sonden zum einen die Temperatur
im Fleisch und zum anderen die Temperatur im Pit auf der Hohe des
Fleisches. Durch einen frei programmierbaren Messbereich warnt es
nicht nur bei zu hoher Temperatur im Pit, sondern auch, wenn sie unter
einen vorher eingestellten Wert fallt. Dadurch weif der Smoker (hier ist
der Mensch gemeint) wann er den ndchsten Scheit auflegen sollte.
Natiirlich geht das alles {iber Funk, so dass man nicht sténdig zum
Smoker laufen muss, um nach dem Rechten zu schauen.

Maverick® RT-40

Black Edition
Maverick® Wireless Barbecue & Smoker Thermometer RT-40
Zwei 380° Fiihler, 160 m Reichweite, neues LCD-Display, einfachere Bedienung, schnellere Dateniibertragung
Produkt: Maverick® Wireless Barbecue & Smoker Thermometer RT-40

Art-Nr:  JS-33638B
VE: 6

MAVERICK.

'—

Maverick® ET-732

Maverick® Wireless Barbecue Thermometer Set (ET-732)
Funkgesteuert mit zwei Temperatur-Fiihlern bis 380 °C, Black

Produkt: Maverick® Wireless Barbecue Thermometer Set ET-732
Art-Nr.  JS-33614B
VE: 6

Maverick® ET-733

Black Edition

Maverick® Wireless BBQ & Meat Thermometer ET-733 , Black Edition” mit zwei

Temperatur-Fiihlern bis 380 °C

Produkt: Maverick® Wireless BBQ & Meat Thermometer ET-733
Art-Nr:  JS-33613B
VE: 6

Maverick, ET-/735

Black Edition
Produkt: Maverick® Bluetooth Barbecue Thermometer ET-735
Art-Nr. JS-33635B
VE: 6

JIIY

011502"0411 H

01
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A-MAZE-N SMOKIN’
PRODUCTS

Turn your Grill into a Smoker

Dass ein Smoker zum HeiB- und Warmrduchern bestens
geeignet ist, sagt ja schon sein Name. Was aber ist mit
Kaltrduchern, z.B. fiir Schinken oder Wurst?
Das Temperaturspektrum beim
Kaltrduchern liegt zwischen 15
und 25 °C, das bedeutet, dass
die Aupentemperatur und die
Temperatur im Smoker stimmen
miissen. Es sollte drauPen relativ
kiihl sein und im Smoker selbst
sollte es auch fast keine Hitzeent-
wicklung geben. Da das bei einem
Holzfeuer oder einer Kohleglut nicht geht, gibt es fir diesen Fall
entsprechende Hilfsmittel.
sind gitterformige Einsatze, in
denen Rauchermehl oder Pellets einen schlangenformigen Weg zu-
riicklegen. Der Brennstoff wird an einer Seite entziindet und brennt
langsam ohne nennenswerte Hitze ab.
sind Edelstahlrohre, die an einer Seite geschlossen
und auf der Oberfldche mit unzéhligen Lochern versehen sind.
Sie werden mit Pellets gefiillt, entziindet und im Smoker platziert.
Gefiillt mit einigen Pellets, kdnnen Smokepipes zum herkdmmlichen
Smoken mit Kohlen auch direkt in die Glut gelegt werden.

Produkt: Pellet Smoker

Art-Nr.. AP-PS
VE: 6

Mape:  (LxBxH)20,5x14x50cm

Pellet Smoker

Zur Verwendung von Pellets bzw. Rduchermehl. Bis zu
12 Std. Rauch mit 1 Fiillung (450 g)

‘851 786H H

0‘ 005013

Tube Smoker B*

Zur Verwendung von Smoking-Pellets. Bis zu 2 Std. Rauch mit 1 Fiillung

Produkt: Tube Smoker
6" Raucherrohr
Mape: (LxB)155x@5cm

Art-Nr: AP-TS6

VE: 6
]

0 H851 786"0050

Tube Smoker 12"

1Fillung

Produkt: Tube Smoker
12" Rducherrohr
Mape: (LxB)305x@5cm

Zur Verwendung von Smoking-Pellets. Bis zu 4 Std. Rauch mit

Art-Nr: AP-TS12
: 6

VE:
I

51786"005051

Tube Smoker ausziehbar 68" & 12"

= Rauchdauer bis zu 3 Std.

THHHHHH S B
T Produkt: 6" Tube-Ex
v Mape: (LxBxH)23x6x5cm

Art-Nr.: AP-OEX6

VE: 6
0 H851 786“005 H

082

Rauchdauer bis zu 6 Std.

Produkt: 12" Tube-Ex
Mape: (LxBxH)46x6x5cm
Art-Nr.. AP-OEX12

VE: 6
0 H851 786“005075H
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The Original Grill Pad™

Die patentierte Grillunterlage aus den USA

Der Original Grill Pad™ schiitzt Bodenbeldge vor Verunreinigungen
durch Fett, Asche und Glut. Leichter Fiber-Zement-Verbund, hitzebe-
stdndig bis ca. 125 °C.

Platzieren Sie den Original Grill Pad™ bequem unter Grillgerdten,
Kochern, Raucherdfen und Kaminen. Hitzebesténdig bis ca. 125 °C
und wasserbestandig.

Jetzt auch in rechteckiger Form, ca. 107 x 78 cm, erhaltlich. Ideal fir
Gas- oder grope Grillgerdte. Flexibler Fiber-Zement-Verbund, leicht
und dauerhaft. Einfach zu verstauen, wenn er nicht benétigt wird.

Die einzigartige Beschaffenheit des Original Grill Pad™ ist luftdurch-
ldssig und verhindert die Moosbildung zwischen der Grillunterlage
und dem Bodenbelag. Rutschfest und mit strukturierter Oberfldche.

Lieferbar im Verkaufsdisplay mit je 5 Pads

The'Grill Pad

Gr‘|” Pad rund

Das Original Grill Pad™ schiitzt Bodenbeldge vor Verunreinigungen
durch Fett, Asche und Glut.

Produkt: ~ Grill Pad™ rund

Mape:  ca.75¢m Art-Nr: D-GP30
Farbe: braun VE: 5

164

JI

i

Lieferbar im Verkaufsdisplay mit je 5 Pads

Grill Pad rechteckig

Produkt:  Grill Pad™ rechteckig
Mape: 107 x78.cm Art-Nr.  D-GP42
Farbe:  braun VE: 5

AT

0"095247%417001

Lieferbar im Verkaufsdisplay mit je 12 Matten

SPLATTER MAT™

fur Gasgrills

Produkt: Splatter Mat™
Mape: 120 x 76 cm
Art-Nr. D-SPL48
VE: 12

0"095247"135974
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Smoker Praxis

mit Joefs Barbeque Smokern

Das Werk von Ted Aschenbrandt und Mike Ruckschatt befasst sich allein mit
den beliebten Joe's BBQ Smokern sowie deren Zubehr. Alles iber Anwen-
dung, Technik, Pflege, Rezepte uvm. Hardcover, 160 Seiten, durchgehend
4-farbig mit vielen Abbildungen.

Produkt: Smoker Praxis Art.-Nr.:JS-8003
VE: 5

9H “ 26141H

783868"5

American Smoker

American Smoker", Softcover 229 Seiten, 4-farbig v. J. Phillips

Produkt: American Smoker Art.-Nr.:JS-8005
VE: 5

83868"52790

Das grol3e
Smoker Buch

Das grope Smoker Buch von R. Jdger und KarstenTed Aschenbrandt liiftet
das Geheimnis hinter dem Geschmackserlebnis Barbeque Smoker, Hardco-
ver 160 Seiten.

Produkt: Das groBe Smoker Buch Art.-Nr.: JS-8002

VE. 5
9 “783868“ H

522877

g

| paAs KLEINE

Das kleine
Smoker Buch

Das Einsteiger-Buch

.Das kleine Smoker-Buch”, 80 Seiten, Paperback

Produkt: Das kleine Smoker Buch Art.-Nr.: JS-8008
VE: 10

526813

Smoker Bibel

Uber 300 kdstliche Rezepte bereiten ein Geschmackserlebnis, das
zur Leidenschaft werden kann - und auch die Wartezeit wahrend
des Smokens wird mit schnellen Highlights versiipt! Hardcover, 432
Seiten.

Art.-Nr.: JS-8004
VEE 5

Produkt: Smoker Bibel

Franklin Barbecue

Das Smoker Manifest

Produkt: Franklin Barbecue Art.-Nr.: JS-8014
VE 5

9 H783958“4321 78H
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Wild Grillen

Wild Grillen”, von Tom Heinzle, 200 Seiten, 4-farbig

Produkt: Wild Grillen
Art-Nr: JS-8006

VE: 5
UL

Vegetarisch
Grillen

Produkt: Vegetarisch Grillen
Art-Nr: JS-8012
VE: 5

LRI

Barbecue

Das ultimative Grillbuch

.Barbecue" - das Buch von Steven Raichlen, dem Grill-Guru aus den USA

gibt sowohl dem Anfanger sowie dem Profi wichtige Tipps und Informati-
onen rund ums Grillen. 504 Seiten, iber 800 Abbildungen, durchgehend

4-farbig, Softcover, deutsch

gt Batece LI
At-NE - JS-8000
VE: 5 9778

Die neue

Smoker Kuche

Produkt: Die neue Smoker Kiiche
Art-Nr. JS-8013

The Barbecue Bible

von Steven Raichlen. Die deutsche Erstausgabe der neu liberarbeite-
ten Barbecue Bible. 576 Seiten, 500 Barbecue-Rezepte aus aller Welt,
Schritt-fiir-Schritt Anleitungen, Grundrezepte fiir Marinaden, Dips und
Saucen, 100 Farbfotos, durchgehend 4-farbig, Softcover, deutsch

Produkt: The Barbecue Bible

VE: 5
9

Winter Grillen

Winter Grillen" von Tom Heinzle, 160 Seiten, 4-farbig

Produkt: Winter Grillen
Art N JS 8007

783868"527834

Smoker Bible

Smoken ist der Barbecue-Trend aus USA. In seinem neuen Buch
widmet sich Steven Raichlen der Barbecue Kénigsdisziplin und zeigt
Ihnen den Weg zum Smoker-Nirwana. Hardcover, 304 Seiten, 4-farbig.

Produkt: Smoker Bible
Art-Nr.  JS-8017

o LRI
9 1

Saucen, Rubs,
Marinaden

.Saucen, Rubs, Marinaden” von Steven Raichlen.

Produkt: Saucen, Rubs, Marinaden

Art-Nr: JS-8015
VE: 5
9
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Favor your Food

- STUBBS's® Legendary Kitchen
- The Shed Barbeque & Blues Joint™
- Denny Mike's™ Que Stuff

- Southside Market Barbeque
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sSTUBB's®
Legendary Kitchen

Knisterndes Feuer, saftige Steaks auf dem Grill und dazu die legen-
ddren Stubb's™ Bar-B-Q Saucen und Gewiirze - eben ,real Bar-B-Q"!

Seit Jahrzehnten gehdren die raffinierten Saucen der texanischen
Firma Stubb's zu dem Besten, was man seinem Fleisch antun kann.
Entgegen allen Vorurteilen gegeniiber der US-Kiiche setzt Stubb's™
ganz auf Natur, steckt in den Produkten doch die Erfahrung von 45
Jahren amerikanischer Bar-B-Q Tradition. Diese kdnnen sie heute
noch live in Austin/Texas, erleben.

STUBB'S®

Uy

Original BAR-B-GQ Saucen

Produkt: Stubb’s Original Bar-B-Q Sauce
(best Sauce) 450 ml

Art-Nr: ST-201

E:

6

V

0"734756"000020

Produkt: Stubb's Smokey Mesquite
Bar-B-Q Sauce, 450 ml

Art-Nr. ST-217

VE: 6

73475600006

Produkt: Stubb’s Honey Pecan
Bar-B-Q Sauce, 450 ml
Art-Nr.. ST-221

VE 6
0 H73 H000075H

4756

Produkt: Stubb's Sticky Sweet
Bar-B-Q Sauce, 450 ml
Art-Nr: ST-232
E:

v 6
IR

734756000105

Produkt: Stubb’s Original Wing Sauce
(fiir Gefliigel) 330 ml, scharf

Art-Nr. ST-204

E:

Vi 6
0 H734756“001 089H

(=ch (=]

-

(icpun (P (6

iy

;

£

¥

|
E
L4
i

(=P U

fla-

Produkt: Stubb's Spicy Bar-B-Q Sauce

450 ml
Art-Nr.. ST-203
VE: 6

Produkt: Stubb’s Hickory Bourbon
Bar-B-Q Sauce, 450 ml
Art-Nr: ST-220

VE: 6
L

734756"000082

Produkt: Stubb’s Sweet Heat
Bar-B-Q Sauce, 450 ml

Art-Nr.: ST-225

VE: 6

000099H

Produkt: Stubb’s Dr. Pepper
Bar-B-Q Sauce, 450 ml
Art.-Nr.. ST-235

VE: 6
L

734756"000129

Produkt: Stubb’s Original Moppin Sauce
330 ml

Art-Nr: ST-206

VE: 6

‘734 “000037“

O‘ 756
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STUBB'S® Anytime Sauce

Produkt: Stubb’s Texas Sriracha
Anytime Sauce, 330 ml
Art NI ST 233

Produkt: Stubb's Green Chile
Anytime Sauce, 330 ml

Art-Nr.. ST-231

VE: 6

0“7 “ 02123H

34756"0

1

'-_1“&

o7
L

Ci-cha )<

STUBB'S® Marinaden

Produkt: Stubb's Chicken Marinade
(fiir Gefliigel), 330 ml
Art-Nr. ST-207

I

734756"002024

Produkt: Stubb's Pork Marinade
(fiir Schwein), 330 ml
Art-Nr: ST-209

0"734756"002031

b =

W
A

Produkt: Stubb’s Sweet Black Pepper
Anytime Sauce, 330 ml
Art-Nr: ST-234

0"734756"002178

Produkt: Stubb’s Dr. Pepper
Anytime Sauce, 330 ml

Art-Nr.. ST-236

VE: 6

0 H734756H H

002185

Produkt: Stubb's Beef Marinade
(fiir Rind), 330 ml
Art -Nr.: ST-208

H 6“00201 7H

Produkt: Stubb’s Texas Steakhouse
Marinade, 330 ml
Art-Nr: ST-218

0"734756"002055

g‘i@ﬁ"p

STUBB'S® Liquid Smoke E’

Produkt: Stubb’s Hickory Liquid Smoke
145 mi
Art-Nr: ST-211

0 “734756“ H

02109

STUBB'S® Spice Rubs

Produkt: Stubb’s Bar-B-Q Spice Rub, 56 g

Art.-Nr: ST 226

o“ H08408H

734756

Produkt: Stubb's Pork Spice Rub, 56 g
Art-Nr. ST-228

0"734756"0

Produkt: Stubb's Steak Spice Rub, 56 g
Art-Nr: ST 230

o“ H08446H

734756

i

(=8 (i=zH
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LESERCERA T REN-BT

Produkt: Stubb's Beef Spice Rub, 56 g
Art-Nr: ST-227

S

734756008439

Produkt: Stubb's Chicken Spice Rub, 56 g
Art-Nr: ST-229

R

734756"00842
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ST

Beispiel Stubb’s Verkaufsdisplay Beispiel Stubb's Verkaufsdisplay
bestiickt mit Gewiirzen und Saucen bestiickt mit Saucen und Marinaden
4“250033“102844H 4“250033“102929H

STUBB'S®
Authentic Wooden Sales Display

Massives Verkaufsdisplay aus Holz mit ansprechenden Aufdruck, einfache Montage.
Ohne Waren-Bestiickung (Sondervereinbarungen bediirfen der Schriftform)

Produkt: Stubb's Authentisches Holz-Verkaufs-Display

Mape (LxBxH): 70 x50 x 114 cm
Art.-Nr.: ST-800

VE 1
4 HZ “

50033"101 229H

B

LESERCERA T REN-BT

STUBB'S®
Card Board Display mit Saucen

Verkaufsdisplay bestiickt mit 95 Flaschen Stubb s Saucen.

Produkt: Stubb’s Card Board Display
Mape (LxBxH): 60 x40x158 cm
Art-Nr.: ST-810

VE 1
4 “2 H 5 “

50033"102455
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THE SHED Iﬁp
BARBEGUE THE SHED BAR-B-Q Saucen

& BLUES JOINT™

Produkt: The Shed BBQ Original Southern {" .‘II Produkt: The Shed Spicy Mustard

Sweet BBQ Sauce, 350 ml BBQ Sauce, 350 mi
Art-Nr: TS-2234 Art-Nr. TS-2265
VE: 6 VE: 6
0“853988“002234H 0“853988“002265H

Produkt: The Shed BBQ Southern Spicy
Sweet BBQ Sauce, 350 ml
Art Nr: TS 2241

0 H H 002241 H

85398

Produkt: The Shed Spicy Vinegar
BBQ Moppin Sauce, 350 mi
Art -Nr: TS 2258

02258

Produkt: The Shed Beef Blaster Marinade,
Best on Beef, 350 ml
Art-Nr. TS-2302

Produkt: The Shed Fowl Play Marinade,
Best on Chicken, 350 ml
Art-Nr: TS-2296

0"853988'002302 0853988 0022
Produkt: The Shed Cluckin” Awesome Produkt: The Shed Rack Attack Rib Rup, Produkt: The Shed Hoggin It All Marinade,
Poultry Rub, 156 g 1474 Best on Pork, 350 mi
Art-Nr: T$-2456 Art-Nr: T$-2463 Art Nr: TS 2289
VE 6 VE: 6
0 “853988“002456“ 0H853988H002463H 0 H853 H 02289H




DENNY MIKE'S™
Que Stuff

Ll
l+ - ‘

YMIKES
i LUSNINGS

DENH

T 0] k

DENNY MIKE'S™ Saucen

Produkt: Denny Mike's Sweet'n Spicy
BBQ Sauce, 330 ml

Art-Nr. DM-260

E 6

“183543“0 o“

V
0 0026

Produkt: Denny Mike's Mesquite Madness  * =
BBQ Sauce, 330 ml
Art-Nr: DM-284

VE 6
(R0 -
0"183543"000284

Produkt: Denny Mike's Hot'n Nasty

BBQ Sauce, 330 ml

277

Art-Nr. DM-277

VE: 6
0 “1 83543“000

DENNY MIKE'S™ Seasonings

Produkt: Denny Mike's Sublime Swine

Seasoning Blend, 198 g -
Art-Nr: DM-0622
E

8

1835437000529

V
0
Produkt: Denny Mike's Pixie Dust

Universal Seasoning Blend, 198 g
Art-Nr. DM-0862

VE: 8 l
0“183543”000543“ -
Produkt: Denny Mike's Cow Bell Hell

Seasoning Blend, 198 g |

Art-Nr. DM-0792
VE:

8

O‘ 1835437000536

Produkt: Denny Mike's Fintastic
Seafood Seasoning Blend, 198 g
Art-Nr: DM-0932

VE: 8

0‘ 183543"000987

Produkt: Denny Mike's Chick Magnet
Seasoning Blend, 198 g

Art-Nr: DM-0552

VE: 8

‘1 83543“00 H

0‘ 0512
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SOUTHSIDE
MARKET™
BARBEQUE

SOUTHSIDE MARKET™ Saucen

Produkt: Southside Market
Texas Bold BBQ Sauce, 450 ml
Art-Nr. SM-1752
: 12

0"853234"001752

Produkt: Southside Market
Hot Sauce, 946 ml
Art-Nr: SM-1219

0"853234"0
94

Produkt: Southside Market
BBQ Sauce, 450 ml

Art-Nr. SM-1301

VE: 12

R

8532340013

Produkt: Southside Market
BBQ Sauce, 946 ml
Art-Nr. SM-1349

0"853234"001349

Produkt: Southside Market
0Oak Smoked Black Pepper, 114 g
Art.-Nr.. SM-1387

Produkt: Southside Market
Fajita Seasoning, 198 g
Art-Nr. SM-1479

Produkt: Southside Market
Smoked Steak Seasoning, 170 g
Art-Nr: SM-1455

Produkt: Southside Market
Garlic Pepper Seasoning, 170 g
Art-Nr: SM-1462

U

853234001462

Produkt: Southside Market
Original BBQ Seasoning, 397 g
Art-Nr: SM-1103

L

85323400110

SOUTHSIDE
MARKET

Produkt: Southside Market

Six Pepper Seasoning, 170 g
Art-Nr. SM-1431
VE: 6

Produkt: Southside Market
Prime Rib Seasoning, 170 g
Art-Nr: SM-1509

Produkt: Southside Market
Lemon Herb Seasoning, 170 g
Art-Nr. SM-1493

Produkt: Southside Market
Chipotle Seasoning, 142 g
Art-Nr: SM-1448

R

853234700144
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SOUTHSIDE MARKET BARBEQUE™
Wooden Display

Southside Market™ Barbeque Wooden Display
Produkt: Southside Market Barbeque Wooden Display

Art-Nr.: SM-DISPLAY
VE: 1

LR

4‘250033 102615
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- Jack Daniel's® Wood Smoking Chips Display

- Jack Daniel's® Apron, Smoking Pellet
- Jack Daniel's® Gewlrze

- BBAr's Delight™ Smoking Pellet,
Raucherboxen, Pellet Full

A
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Jack Daniel‘'s®
Wood Smoking Chips

Réucherholz, zu 100 % aus Alterungsfassern der Jack Daniel's®
Destillerie hergestellt. Verleiht lhrem Barbecue das einzigartige
Aroma des Jack Daniel's® Tennessee Whiskey.

. Legen Sie die Jack Daniel's® Wood Smoking Chips ca. 30 min
in Wasser. Anschliepend geben Sie die feuchten Chips auf die
heife Holzkohle. Wahrend die Chips rauchen, wird das Grillgut
aufgebracht.

. Benutzen Sie trockene Jack Daniel's® Wood Smoking Chips und
geben diese auf die heife Holzkohle. Wenn die Flamme
erloschen ist, bringen Sie Ihr Grillgut auf.

. Bei Elektro- bzw. Gasgrill; Chips 30 min in Wasser legen, die
feuchten Chips in Aluminium-Folie einrollen und die Enden
offnet lassen. Geben Sie diese auf die Lavasteine oder den
Grillrost.

Jack Daniel's®
Wood Smoking Chips Display

Jack Daniel's® Verkaufsdisplay bestiickt mit 48 Beuteln Jack Daniel's® Wood Smoking Chips.

Produkt:

Art.-

VE:

Nr.:

Jack Daniel's® Verkaufsdisplay
JD-DISPLAY

1
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Jack Daniel's® Wood
Smoking Chips

Jack Daniel's® Championship
BBQA Rub’'s & Seasonings

Hergestellt aus den Original Whiskey Fassern der Jack Daniel's® Distillery in
Lynchburg, Tennessee, Inhalt: 2,94 Liter.
Produkt: Jack Daniel's Beef Rub

Produkt: Jack Daniel's Wood Smoking Chips, 2,94 | (Gewiirzmischung fiir Rindfleisch) 255 g

Art-Nr.: JD-SW Art-Nr: JD-BR
VE: 6 - VE: 6
OH078342H017499H 0“078342“01761 1 H

Jack Daniel's®
Classic BBQ Apron

Jack Daniel s Classic BBQ Apron, bestehend
aus 65 % Polyester / 35% Baumwolle

Produkt: Jack Daniel's Pork Rub
(Gewiirzmischung fiir Schweinefleisch), 312 g
Art -Nr.: JD PR

Produkt: Jack Daniel’s Classic BBQ Apron 7604

Art-Nr.. JD-AP
VE: 6

0"078342"910110

Produkt: Jack Daniel's Chicken Rub
(Gewiirzmischung fiir Gefliigel) 326 g
Art -Nr.: JD CR

078342"017628

Smoking Pellets

450 g oder 9,07 kg

Jack Daniel's Pellet, hergestellt aus der Filterkohle der Jack Daniel's® Distillerie.

Produkt: Jack Daniel’s Steak Seasoning

Produkt: Jack Daniel's Produkt:  Jack Daniel's .
Smoking Pellets Smoking Pellets : - Art-Nr: ‘(l?ﬁ\g;rzmlschunq f.Steaks), 291 ¢
Inhalt: 450 g Inhalt: 9,07 kg .....l._hu'l'i'ﬁl.'j} i MLy rLA
Art-Nr. BD-5001 Art.-Nr: JS-5011 T (K EN N b
| | LI A
LT — |||||| NI oI55
0"789290"000630 0"789290"00368

103



104

BBQr's Delight™

Smoking Pellets

Wiirziges Raucharoma in 8 verschiedenen Geschmacksrichtungen, spielend leicht, sicher und sauber in der Anwendung. Kostliches
Raucharoma - jetzt endlich auch vom Gas- und Elektrogrill, geeignet fir jeden herkdmmlichen Grill. Mit den unterschiedlichen
Holzsorten aromatisieren Sie Fisch, saftige Steaks, Gefliigel, Lamm und vieles mehr. Intensiv im Geschmack und 100 % natiirlich.

Produkt: Jack Daniel’s Pellets

Inhalt: 450 g
Art-Nr: BD-5001
VE: 12

892907000630

Produkt: Hickory Holz Pellets
Inhalt: 450 g

Art-Nr: BD-5002

VE: 12

R

789290"0005

Produkt: Mesquite Holz Pellet
Inhalt: 450 g

Art-Nr: BD-5003

VE: 12

0 789

Produkt: Kirsch Holz Pellets
Inhalt: 450 g

Art-Nr: BD-5004

VE:

I

789290"0005

Produkt: Apfel Holz Pellets

Inhalt: 450 g
Art-Nr. BD-5005
VE: 12

0 H789290“000531 H

Produkt: Sugar Maple (Ahorn) Pellets
Inhalt: 450 g

Art-Nr.: BD 5006

VE:

ST

789290"0006

Produkt: Orangen Holz Pellets
Inhalt: 450 g

Art-Nr: BD-5008

VE: 12

0"000562

Produkt: Pecan Holz Pellets
Inhalt: 450 g

Art-Nr.: BD 5009

VE:

789290"00052

-1||I.||l

Gusseisen
Raucherbox

Massive Raucherbox zur Aufnahme der Raucherpellets
Produkt: Gusseisen-Raucherbox

Art-Nr.  BD-5007
VE: 12

0“7

Jack Daniel's®
Smoking Pellets

9,07 kg

Jack Daniel's Pellets, hergestellt aus der Filterkohle der
Jack Daniel's® Distillerie

Produkt:  Jack Daniel's™ Smoking Pellets
Art-Nr:  BD-5011
VE: 10

Hickory
Holz Pellets

9,07 kg

Produkt:  Hickory Holz Pellets
Art-Nr.  BD-5012
VE: 10

0 H789290“0031 36“
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109 - Lodge™ Verkaufsdisplay

110 - Lodge™ Pfannen
111 - Lodge™ Dutch Oven & Camp Dutch Oven

Lodge™ Zubehor
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Cast Iron Cookware

- CAST IRON .-

LODGE™ TR lnéDGE

America's Original Cookware - Since 1896

LODGE™ Authentic Display

Verkaufsdisplay fiir gusseiserne Pfannen und Tépfe

Produkt: LODGE Authentic Display Produkt: LODGE Authentic Display Small
Mape (Lx B x H): 120 x45x 1625 Mape (Lx B x H): 90 x45x162,5

Art-Nr.: L-Display Art.-Nr.: L-BMFT3

VE: 1 VE: 1

07553 6 0"075536
108
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LODGE

< CAST IRON e

AMERICAN MADE SINCE 1896

Gusspfanne Il Dutch Oven
inklusive Deckel

Produkt: Gusspfanne @ ca. 26 cm Art-Nr: L-8SK3
Tiefe: ca. 5 cm, Gewicht: 22 kg VE: 3 Produkt; Dutch O 26 Art-Nr: L-8D03
Gusspfanne @ ca. 31 cm ATt L10SK3 o eeca ﬁ'lnf haslter  VE 1
Tiefe: ca. 5 cm, Gewicht:38 kg VE: ‘ 3 Dutch Oven @ ca. 31 cm Art-Nr:  L-10D03
G.ussvpfanneﬁ ca. 39 cm Arerru L-14SK3 Tiefe: ca. 12 cm, Inhalt: 7 Liter VE: 1
Tiefe: ca. 6 cm, Gewicht: 54 kg VE: 2 Dutch Oven @ ca. 34 cm Art-Nr:  1-12D03

Weitere GriBen im Sortiment erhiltlich Tiefe: ca. 12 cm, Inhalt: ca. 9 Liter  VE: 1

Gusspfanne @ ca. 26 cm Gusspfanne @ ca. 31 cm Gusspfanne @ ca. 39 cm Dutch Oven @ ca. 26 cm Dutch Oven @ ca. 31 cm Dutch Oven @ ca. 34 cm
0"075536 300801H 0"075536 ‘301006” 0"075536 ‘ 402H 0 075536‘ 61000 “ 0 075536“361208“ 0 075536‘361406“
Gusspfanne Camp Dutch Oven

mit 2 Loop-Griffen mit Boy Scout Logo

Gusspfanne mit 2 Griffen, ca. 44 cm Durchmesser, Tiefe: ca. 6,5 cm,

Gewicht: 5,3 kg Topf mit FiiBen inklusive Deckel

Produkt: Camp Dutch Oven @ ca. 30,5 cm  Art.-Nr.: L-12C03BS

Produkt: Party Pfanne @ ca. 45 cm
Inhalt: 57 Liter VE: 1

Art-Nr:  L-17SK3
VE: 1

Weitere GroBen im Sortiment erhiltlich

536“301709“ OHO75536H H

0“075 381213

Grill Pfanne Camp Dutch Oven

Grillpfanne (rund), @ 26,04 cm Produkt: Camp Dutch Oven @ ca. 25 cm Art-Nr:  L-10DCO3

Grillpfanne (eckig), 26,67 cm ﬁ\. Inhalt: 47 Liter VE: 1
Camp Dutch Oven @ ca. 30,5cm  Art-Nr.  L-12DCO3

Produkt: Grill Pfanne (rund) Grill Pfanne (eckig) Inhalt: 7,6 Liter VE: 1
Art.-Nr.: L-8GP3 L-8SGP3 Camp Dutch Oven @ ca. 35,6 cm  Art-Nr.  L-14DCO3

E: Inhalt: 9,5 Liter VE: 1

H (DTUTL T AACRRE IR}
75 5 3 51 00 75 5 Camp Dutch Oven @ ca. 25 cm Camp Dutch Oven @ ca. 30,5 cm Camp Dutch Oven @ ca. 35,6 cm

075536 381107H 075536 381251“ 075536 381459“




Camp Dutch Oven
Deckel Heber

Produkt: Camp Dutch Oven Deckel Heber
Art-Nr.  L-A5
VE: 4

LODGE

< CAST IRON e

AMERICAN MADE SINCE 1896

Pizza Pan

Pizza/Roasting Pfanne mit 2 Griffen, ca. 36 cm, Durchmesser,
Tiefe: ca. 1,3 cm, Gewicht: 3,5 kg

Produkt: Pizza/Roasting Pfanne
Art-Nr:  L-P14P3
VE: 1

Deluxe =9

Deckel Heber

Produkt: Deluxe Deckel Heber
Art-Nr.  L-ASDLL
VE: 4

0"075536"035611

Iron Griddle

Bratflache

Die Lodge™ Bratfldche besitzt eine plane und geriffelte Oberfldache
zum Grillen fiir drinnen und draufen

Produkt:  Bratfldche (glatt/gerippt)
Mape (L x B): 445 x 24 cm

Art-Nr:  L-DP3

VE: 1

755

Camp
Dutch Oven
Deckel Stander

Produkt: Camp Dutch Oven Deckel Stander
Art-Nr. L-A5-3
VE: 4

e
|
>4

Guss-Grill-Presse
mit Spiralgriff

Produkt: Guss-Grill-Presse mit Spiralgriff
Art-Nr:  L-GP3
VE: 6

75536"3



Saucen Kit

inklusive Silkonpinsel
Kleiner Saucen-Topf, Inhalt 0,4 1,
mit Silikonpinsel

Produkt:  Saucen Kit
Art Nr:  L-MPK

Jmim

LODGE

- CAST IRON o

AMERICAN MADE SINCE 1896

=W Seasoning

S Pray 1oo ¢ canocla
Lodge Seasoning Spray
(100 % pures Canola 01, ohne Zusétze)

Produkt: Seasoning Spray
Inhalt: 0,24 Liter

Art-Nr.  L-A-Spray
L RIILL LN

553

Mini Pfanne

Kleine Pfanne als Aschenbecher oder Deko

Produkt:  Mini Pfanne
Art-Nr. L-MS3
VE: 12

L

0"075536"3

Dutch Oven Buch

Dutch Oven - Kochen {iber offenem Feuer

Produkt: Dutch Oven Buch
Art-Nr:.  JS-8011
VE: 5

9 H7838

)
==
o
N
&)
)

Durable Polycarbonate

Grill Pan Scraper

Produkt: Durable Polycarbonate Grill Pan Scraper
Art-Nr.: L-Scrpk
VE: 12

Dutch Oven Liner

8 Stiick im Set

Produkt: Dutch Oven Liner
Art-Nr. L-A5DOL
VE: 6



Original ungarische
Gulasch- & Fischkessel

Gulaschkessel

Die original ungarischen Gulasch-, Gliihwein- und Fischkessel

werden emailliert und nach traditionellen Verfahren hergestellt. Original Gulaschkessel, emailliert, erhdltlich in 9 unterschiedlichen

Alle Produkte sind nach dem Gebrauch einfach zu reinigen. || Gropen
Produkt: Gulaschkessel emailliert
4 Liter Art-Nr. DF-4GKEM VE: 2
§ 6 Liter Art-Nr. DF-6GKEM  VE: 2
i 8 Liter Art-Nr. DF-8GKEM  VE: 2
\\ 10 Liter Art-Nr. DF-10GKEM VE: 2
| 13 Liter Art-Nr. DF-13GKEM VE: 2
! 16 Liter Art-Nr. DF-16GKEM VE: 2
[ \"\\ 20 Liter Art-Nr. DF-20GKEM VE: 2
k 1 25 Liter Art-Nr. DF-25GKEM VE: 2
\.\ G|||“i'4]|‘||||||||||||||| 30 Liter Art-Nr:  DF-30GKEM VE: 2
1 412500331101540
Gu\aschkessel 6 Liter Gulaschkessel 8 Liter Gulaschkessel 10 Liter Gulaschkessel 13 Liter

|| || 250033"101618" 250033"101298" 4 250033"101335"
Gulaschkessel 16 Liter Gulaschkessel 20 Liter Gulaschkessel 25 Liter Gulaschkessel 30 Liter

250033"10 || || || || 4 250033"101489" 4 250033"101526"

1380

Fischkessel

Fischkessel emailliert, erhéltlich in 6 unterschiedlichen Gropen

Produkt: Fischkessel emailliert

6 Liter Art-Nr. DF-6FKEM VE: 2
8 Liter Art-Nr: DF-8FKEM VE: 2
10 Liter Art-Nr. DF-10FKEM VE: 2
13 Liter Art-Nr: DF-13FKEM VE: 2
16 Liter Art-Nr: DF-16FKEM VE: 2
20 Liter Art-Nr. DF-20FKEM VE: 2
Fischkessel 6 Liter Fischkessel 8 Liter Fischkessel 10 Liter

|
1 01 O 111 11
Py e 41250033"101557 00331101595 00331101274
L]
Fischkessel 13 Liter Fischkessel 16 Liter Fischkessel 20 Liter
' 4||250033||101311|| 4||250033||101366|| 4||250033||101434||



Deckel

far Gulaschkessel

Deckel emailliert fiir die Gulaschkessel mit bis zu 30 Litern

Produkt: Deckel emailliert
34 cm (fiir GK 6-81.)  Art.-Nr.. DF-DEM34 VE: 5
39 c¢m (fiir GK10-131.) Art.-Nr.. DF-DEM39 VE: 5
44 cm (fiir GK 16-201.) Art.-Nr.. DF-DEM44 VE: 5
48 cm (fiir GK 25-301.) Art.-Nr.. DF-DEM48 VE: 5

Deckel 34 cm Deckel 39 cm

01663

Deckel 44 cm Deckel 48 cm

01687

ohne
Abbildung

Servierkessel

inklusive Serviergestell

Servierkessel in rot oder schwarz, emailliert, 1 Liter, inklusive Serviergestell
(30 cm) in Hammerith

Produkt: ~ Servierkessel rot Art-Nr: DF-ISKEMR VE: 10
Servierkessel schwarz Art-Nr: DF-1SKEMS VE: 10

Servierkessel rot Servierkessel schwarz
4‘250033“101403“ ‘ 410“

Dreibein

Klassische Dreibeine mit Kette, erhéltlich in schwarz lackiert oder
Hammerith, jeweils in zwei Langen (120 cm bzw. 150 cm). Die Zahl in der
Artikelnummer gibt jeweils die Hohe an.

Produkt: Dreibein

lackiert Art-Nr.DF-120L  VE: 10
lackiert Art-Nr:DF-150L  VE: 10
Hammerith Art-Nr:DF-120H  VE: 10
Hammerith Art-Nr.DF-150H  VE: 10

Dreibein 120 lackiert

01236
Dreibein 120 Hammerith

4 ‘250033 101250

Dreibein 150 lackiert

Dreibein 150 Hammenth

2500

Auch in Hammerith

Abbildung dhnlich

Kochloffel Holz KLH3
250033"101946

Kochldffel Holz Rustikal KLHRT

50033“1 01878

Probierloffel Holz gross PLHG
60

250033“1 019

Kochldffel Holz KLHS

“250033

Riihrlgffel Holz RLH70

47250033"1

Holzloffel

Koch-, Riihr- und Probierldffel aus Holz in verschiedenen Grofen

Produkt: Kochldffel Holz
Kochloffel Holz

Lange: 30 cm  Art.-Nr. DF-KLH3 VE: 10
Lange: 50 cm  Art-Nr: DF-KLH5 VE: 10

Kochloffel Holz Lange: 70 cm  Art.-Nr: DF-KLH7 VE: 10
Kochloffel Holz Lange: 90 cm Art-Nr. DF-KLH9 VE: 10
Kochloffel Holz Rust.  Lénge: 70 cm  Art-Nr: DF-KLHR7 VE: 10
Riihrloffel Holz (70x8cm)  Art-Nr: DF-RLH70 VE: 10
Riihrloffel Holz (100 x 10 cm)  Art.-Nr: DF-RLH100VE: 10

91“

Probierloffel Holz klein Lange: 50 cm Art.-Nr. DF-PLHK VE: 10
Probierloffel Holz gross Lénge: 54 cm Art-Nr: DF-PLHG VE: 10

Kochldffel Holz KLHT

L

250033‘ 1018

Ruhrloffel HoIz RLHI00

01984

Kochlgffel Hclz KLH9

50033 101953

Probierloffel Holz klein PLHK

4 ‘250033“1 01 977“




JOE'S BARBEQUE m7\_D+A_m_M@ - PROL

5,0 mm Stahlplatte
d°= ﬂm- —m- d@-
TRADITION TEXAS WILD WEST LONGHORN
CLASSIC
Art-Nr. JS-33750 JS-33751 JS-33752 JS-33753 JS-33910 JS-33900 JS-33950
Garkammer (B x T) 74 x 39 cm T4 x 39 cm 100 x 39 cm 98 x 49 cm T4 x 39 cm 74 x 39 cm 100 x 39 cm
Feuerbox (B x T) 40x39cm 48x39cm 48 x 49 cm 40x39cm 40x39cm 48 x39cm

Senkrechte Rauch-/
Warmhaltekammer

Abmessungen /
Gewicht

LxBxH 150x80x152cm  150x80x152cm  195x85x165¢cm  195x90x180cm 150 x 80 x157 cm 150 x 80 x 157 cm 195 x 85 x 165 cm
Rohrdurchmesser 16" (406 mm) 16" (406 mm) 16" (406 mm) 20" (508 mm) 16" (406 mm) 16" (406 mm) 16" (406 mm)
Gewicht 110 kg 130 kg 170 kg 240 kg 140 kg 160 kg 200 kg
Grillkorpus 5,0 mm Stahl 5,0 mm Stahl 5,0 mm Stahl 5,0 mm Stahl 6,35 mm Stahlrohr 6,35 mm Stahlrohr 6,35 mm Stahlrohr
Grillroste Edelstahl 5mm 5mm 5mm 5mm 6 mm 6 mm 6 mm
Feuerrost Stahl 10 mm 10 mm 10 mm 10 mm 16 mm 16 mm 16 mm
Ablagefléchen Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall
Untergestell montiert montiert fest verschweipt  fest verschweift montiert montiert fest verschweipt
Réder @ 16" 16" 16" 16" 16" 16" 16"
Griffhalter

(Stahiblech) 5mm 5mm 5mm 5 mm 5mm 5mm 5 mm
Grillrost GK/FB GK /FB GK/FB GK /FB GK/FB
Feuerrost 10 mm 10 mm 10 mm 10 mm 16 mm 16 mm 16 mm
Edelstahl-

Thermometer I 1 1 1 1 1 1
Frontablage 1 1 2 2 1 1 2
Bodenablage v v v v v v v
Kochplatte X v v v X v v
Schwenkarm- v v v v v v v
halterung

Schiirhaken/ v v v v v v v

Ascheschieber

KartonmaBe (LxBxH) 125 x 53 x63cm  125x53 x 63 cm 125x53x63cm  125x53 x 63 cm
EAN Code

42 500 331003 21 | 42 500 331012 05 | 42 500 33101212 | 42 500 331023 87 | 42 500 331017 48 | 42 500 331003 45 | 42 500 331007 34
Katalogseite Seite 23 Seite 24 Seite 25 Seite 26 Seite 29 Seite 30 Seite 31

GK = Garkammer | RR = Warmhaltekammer | FB = Feuerbox
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JUKTUBERSICHT

aus 6,35 mm dickwandigem Stahirohr

dmnn ﬂmn NO: N°- Nh- N an N u
CHUCKWAGON REVERSE FLOW | CHAMPION- CHUCKWAGON | CHUCKWAGON | CHUCKWAGON EXTENDED EXTENDED
SHIP CATERING CATERING CATERING CATERING
LONGHORN TRAILER*
JS-33800 JS-33951 JS-33955 JS-33820 JS-33821 JS-33824 JS-33825 JS-24EXSMT
95x39cm 100 x 39 cm 130 x 49 cm 100 x 49 cm 100 x 49 cm 119 x59 cm 180 x 59 cm 180 x 59 cm
59x39cm 48x39cm 59 x 49 cm 59 x 49 cm 59 x 49 cm 60 x 59 cm 60 x59 cm 60 x 59 cm
5x@39cm 5x 049 cm 5x @49 cm 5x@59cm 4x@59cm 4x @59 cm

200 x 90 x 200 cm 195x85x180cm  215x95x190 cm 215x90 x 215 cm 215x90x215cm  240x100x220cm  310x100x 220 cm 515 x 163 x 245 cm
16" (406 mm) 16" (406 mm) 20" (508 mm) 20" (508 mm) 20" (508 mm) 24" (610 mm) 24" (610 mm) 24" (610 mm)
260 kg 210 kg 265 kg 260 kg 360 kg 600 kg 695 kg 975 kg

6,35 mm Stahlrohr 6,35 mm Stahlrohr 6,35 mm Stahlrohr 6,35 mm Stahirohr 6,35 mm Stahlrohr 6,35 mm Stahlrohr 6,35 mm Stahlrohr ~ 6,35 mm Stahlrohr

6 mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm
16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm
Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall Streckmetall

fest verschweipt ~ fest verschweipt fest verschweift fest verschweipt fest verschweift ~fest verschweipt fest verschweift  fest verschweift

4250033100680 | 42500331017 31 | 4250033102103 | 42500 331006 97 | 42 500 331007 03 | 42 500 331007 10 | 42 500 33102110 | 42 500 331006 04
Seite 35 Seite 43 Seite 33 Seite 36 Seite 39 Seite 40 Seite 41 Seite 47

16" 16" 20" 20" 20" 24" 24" 24"
6 mm 5mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm
RR/GK/FB GK /FB GK/FB RR/GK/FB RR/GK/FB RR/GK/FB RR/GK/FB RR/GK/FB
16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm
2 1 2 2 2 2 3 3 .
2 2 2 2 2 2 3 3 =
v v v v v v v X o
v v v v v v v v =
v v v v v v v v S
M
v v v v v v v v m

Technische Ainderungen vorbehalten. Alle Joe's Barbeque Smoker werden inkl. Ascheschieber, Tropfkiibel, Thermometer und

ausfiihrlicher Bedienungsanleitung geliefert. JOE's Barbeque Smoker sind TUV Rheinland gepriift, mit GS-Zeichen versehen. 191






RUMO

Gewerbegebiet Hinter Mont - In Bolz 4 - D-56253 Treis-Karden
Tel.: +49 (0) 26872 /912 96 0 : Fax: +49 () 2672 / 912 96 20 : info@rumo.de





