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Ooni wurde 2012 von dem Ehepaar Kristian 
Tapaninaho und Darina Garland gegründet. 
Kristian wuchs als Kind einer Bäckersfamilie 
in Finnland auf, wo viel im Freien gekocht 
wird. Von klein auf lernte er die Vorzüge von 
Mahlzeiten aus dem Holzofen und frischen 
Backwaren zu schätzen. Als er Jahre später 
mit seiner jungen Familie in London lebte, war 
er enttäuscht, dass die Pizzen, die er zu Hause 
zubereitete, nie an den Geschmack und die 
Qualität von Restaurant-Pizzen herankamen. 
Sein heimischer Herd wurde einfach nicht heiß 
genug, und da er zur Miete wohnte, kam der 
Bau eines gemauerten Ofens nicht in Frage. 

Die einzigen holzbefeuerten Pizzaöfen auf 
dem Markt waren teuer und sperrig. Kristian 
war zwar kein Ingenieur, aber er war umso 
mehr entschlossen, einen Pizzaofen zu 
konstruieren, mit dem authentische Pizza im 
Freien gebacken werden konnte. 

Viele Prototypen und Tests im eigenen Garten 
später brachte Ooni 2012 den weltweit ersten 

tragbaren Holzpellet-Pizzaofen auf den 
Markt und schuf damit gleichzeitig eine neue 
Einzelhandelskategorie.

Ooni-Pizza-Öfen sind heiß! Alle unsere 
Modelle heizen sich auf kolossale 500 °C auf 
und backen in nur 60 Sekunden unglaubliche 
Pizza. Die leichtesten unserer Pizzaöfen wiegen 
nur 10 kg, so dass Du sie einfach zu jeder 
Pizzaparty mitnehmen kannst.

Seit seiner Gründung hat sich Ooni zu einem 
mehrfach ausgezeichneten, familiengeführten 
globalen Unternehmen entwickelt, das seinen 
Hauptsitz in Schottland hat. Ooni Pizzaöfen 
und Zubehör sind weltweit in über 70 Ländern 
erhältlich und werden von unseren Kunden 
geliebt und von der Presse gefeiert. Letztes 
Jahr wurde unser Outdoor Multi-Brennstoff-
Pizzaofen Ooni Pro vom WIRED-Magazin 
zum „besten Pizzaofen“ gekürt, und wir 
belegten den 7. Platz in der Sunday Times 
Fast Track 100, einer Liste der am schnellsten 
wachsenden Unternehmen in Großbritannien.

Hallo, Ooni Pizzaöfen!

Großartige 
Pizza zu Hause machen



Ooni Karu 12
Mit dem Ooni Karu 12 die Kunst des 
offenen Feuers meistern. Wo immer Du 
gerade bist, Du kannst mit Holz oder 
Holzkohle befeuert in nur 60 Sekunden 
eine authentische Holzofen-/
Steinofenpizza backen. 

− Die eigens entworfene Brennstoffschale maximiert 

die Luftzirkulation und sorgt für eine kräftige 

Flamme. Du kannst Holz oder Holzkohle in der 

Schale benutzen, und es bleibt keine Asche übrig, 

die entsorgt werden muss. 

− Mit einem Gewicht von nur 12 kg überzeugt 

der Ooni Karu 12 durch seine Tragbarkeit – bei 

gleicher Leistungsstärke und Hitze wie ein 

größerer Holzofen. 

− Das Edelstahlgehäuse ist mit Keramikfasern 

isoliert, verfügt über einen dicken Ooni 

Pizzentein sowie einen patentierten „Flame 

Keeper“ für eine maximale Hitzebindung.

Abmessungen:

Gewicht:

Materialien:

80 x 40 x 77 cm

12 kg

Gebürsteter 430er-Edelstahl

Glasfaserverstärktes Nylon

TPR-Füße



Ooni Koda 16

Abmessungen:

Gewicht:

Materialien:

63 x 59 x 35 cm

18,2 kg

Pulverbeschichtetes, kaltgewalztes 

Stahlgehäuse, Aluminiumguss-Blende

Innengehäuse, Sockel und Brenner aus 

Edelstahl, TPR-Füße

− Backe in nur 60 Sekunden legendäre 16-

Zoll SteinofenPizzen mit einer authentischen 

Steinofen-Textur.  

− Strapazierfähiges, mit Keramikfaser isoliertes, 

pulverbeschichtetes Stahlgehäuse für optimale 

Wärmespeicherung und Witterungsbeständigkeit. 

− Befeuert mit Propangas, erreicht der Ofen 500 °C 

und ist innerhalb von 20 Minuten bereit zum 

Backen.

Der Ooni Koda 16 ist ein gasbetriebener 
Outdoor-Pizzaofen mit Wow-Effekt. 
Er zaubert auf seiner Steinplatte 
sensationelle 16-Zoll Pizzen, aber auch 
Fleisch (vor allem Steaks), Fisch, Gemüse 
und vieles mehr wird darin perfekt 
gegart. Der Ooni Koda 16 verbindet die 
Bequemlichkeit der Gasbefeuerung mit 
einem aufsehenerregenden Design und 
überzeugt mit einer breiten Ofenöffnung 
und einem großen Ofenstein – perfekt um 
für viele Freunde zu kochen.

Ooni Koda 12

Abmessungen:

Gewicht:

Materialien:

63 x 40 x 30 cm

9,25 kg

Pulverbeschichtetes, kaltgewalztes 

Stahlgehäuse, Aluminiumguss-Blende

Innengehäuse, Sockel und Brenner aus 

Edelstahl, TPR-Füße

− In nur 60 Sekunden unglaubliche Steinofen-Pizza 

backen. 

− Strapazierfähiges, mit Keramikfaser isoliertes, 

pulverbeschichtetes Stahlgehäuse für optimale 

Wärmespeicherung und Witterungsbeständigkeit. 

− Der Ooni Koda 12 wird mit Propangas befeuert, 

erreicht 500 °C und ist innerhalb von 15 Minuten 

bereit zum Backen.

Der Ooni Koda 12 wurde für ultimative 
Schnelligkeit, Bequemlichkeit und 
Benutzerfreundlichkeit entwickelt und 
hat eine Sofortgaszündung und einen 
regulierbaren Hitzeregler zur Einstellung 
eines breiten Temperaturspektrums.  



Ooni Fyra 12

Abmessungen:

Gewicht:

Materialien:

74 x 39 x 73 cm

10,4 kg

Pulverbeschichteter Karbonstahl

Glasfaserverstärktes Nylon

TPR-Füße

− Der Ooni Fyra 12 wird mit energiesparenden, 

nachhaltig erzeugten Ooni-Holzpellets 

befeuert, die Pizza und anderen Gerichten ein 

unverwechselbares Holzaroma verleihen. 

− Der äußerst langlebige Ooni Fyra 12 eignet 

sich ideal für den ganzjährigen Einsatz in 

deinem Garten oder Du kannst ihn, überall hin 

mitnehmen, wo Du kochen möchtest. 

− Erreicht 500 °C und ist innerhalb von 15 Minuten 

bereit zum Backen.

Der Ooni Fyra 12 bietet ein holzbefeuertes 
Erlebnis von Weltklasse. Kochen mit 
Holzpellets sorgt für ein optimiertes, 
zweckmäßiges Kocherlebnis. Der Ooni 
Fyra 12 ist superleicht zu bedienen und 
zaubert in nur 60 Sekunden eine wahrhaft 
großartige Holzofen-Pizza.



Pizzagröße

Höchsttemperatur

Gewicht

Aufheizzeit

Größe

Brennstoffarten

Bis zu 16 Zoll

500 °C

18,2 kg

20 Minuten

63 x 59 x 35 cm

Gas

Ooni Koda 16

Ooni Pizzaöfen im Vergleich

Pizzagröße

Höchsttemperatur

Gewicht

Aufheizzeit

Größe

Brennstoffarten

Bis zu 13 Zoll

500 °C

10,4 kg

15 Minuten

74 x 39 x 73 cm

Holzpellets

Ooni Fyra 12

Pizzagröße

Höchsttemperatur

Gewicht

Aufheizzeit

Größe

Brennstoffarten

Bis zu 13 Zoll

500 °C

12 kg

15 Minuten

80 x 40 x 77 cm

Holz, Holzkohle und Gas*

Ooni Karu 12

Pizzagröße

Höchsttemperatur

Gewicht

Aufheizzeit

Größe

Brennstoffarten

Bis zu 13 Zoll

500 °C

9,25kg

15 Minuten

63 x 40 x 29 cm

Gas

Ooni Koda 12

alle Ofengewichte und -abmessungen  
beziehen sich auf unverpackte Produkte

* Gasbrenner separat erhältlich



NEU
NEU

Welche Schaufel passt am besten zu deinem Ofen?

Schaufel, 
12 Zoll

Schaufel, 
14 Zoll

Schaufel, 
16 Zoll

Wendeschaufel

Ooni Fyra 12  

Ooni Koda 12  

Ooni Koda 16    

Ooni Karu 12  

Ooni  
Pizzaschaufeln

Ooni Perforierte  
Pizza-Schaufeln

Ooni Pizza  
Wendeschaufel

erhältliche Größenerhältliche Größen erhältliche Größen erhältliche Größen

GewichtGewicht Gewicht

AbmessungenAbmessungen Abmessungen

geeignet zumgeeignet zum geeignet zum geeignet zum

MaterialienMaterialien MaterialienMaterialien

Gewicht

Abmessungen

12 Zoll, 14 Zoll12 Zoll, 14 Zoll, 16 Zoll 12 Zoll, 14 Zoll, 16 Zoll 7 Zoll

12 Zoll: 0,5 kg 14 Zoll: 0,6 kg12 Zoll: 0,7 kg
14 Zoll: 1 kg

16 Zoll: 1,7 kg 12 Zoll: 0,5 kg
14 Zoll: 0,7 kg

16 Zoll: 0,8 kg

12 Zoll: 65 x 30 x 3 cm
14 Zoll: 70 x 35 x 3 cm

12 Zoll: 50 x 30 x 1 cm
14 Zoll: 257 x 35 x 1 cm
16 Zoll: 64 x 40 x 1.5 cm

12 Zoll: 65 x 30 x 3 cm
14 Zoll: 70 x 35 x 3 cm
16 Zoll: 76 x 40 x 3 cm

Einschieben, wenden, herausnehmenEinschieben Einschieben, wenden, herausnehmen Wenden, herausnehmen

Eloxiertes Aluminium, NylonBambus Eloxiertes Aluminium, NylonAluminium, glasfaserverstärktes Nylon

0,4 kg

80 x 17 x 2 cm

Ooni Pizzaschaufeln *alle Gewichtsangaben und Abmessungen 
für Zubehörartikel beziehen  

sich auf unverpackte Produkte

Die klassische Methode, um deine Pizza zuzubereiten und sie 
einfach in deinen Ooni-Pizzaofen zu schieben. Die schräge Kante 
sorgt für stressfreies Einschieben von Pizza oder Brot. Dient 
gleichzeitig als Servier- und Schneidebrett für Pizzen

Die perforierte Pizzaschaufel von Ooni ist ein hochwertiger, leichter 
Schieber, mit dem Du Pizzen mühelos einschieben, wenden 
und aus dem Ofen holen kannst. Gleite mit Hilfe der schrägen 
Schaufelkante direkt unter den Pizzaboden.

Backe deine Pizzen mit der Ooni Pizza-Wendeschaufel 
schneller, denn sie sorgt dafür, dass die Pizza in Kontakt mit dem 
Steinbackbrett bleibt, während Du sie wie ein Profi in deinem 
brennend heißen Ooni Pizza-Ofen wendest. 

Die Pizzaschaufel von Ooni ist ein hochwertiger, leichter Schieber, 
mit dem Du Pizzen mühelos einschieben, wenden und aus dem 
Ofen holen kannst. Die glatte Oberfläche macht das Einschieben der 
Pizza in deinen Ooni zum Kinderspiel.

Ooni-Bambus- 
Pizzaschaufel und  
Servierbretter



Ooni Karu 12 Abdeckung &  
Tragetasche
Nimm deinen Ooni Karu 12 einfach  

in der 100 % wasserdichten Ooni Karu 12 

Abdeckung & Tragetasche mit zu deinem nächsten 

Pizza-Abenteuer. Die Tragetasche hat einen 

elastischen Saum für eine super-genaue Passform 

und mit den verstellbaren Riemen, kannst Du deinen  

Pizzaofen einfach und sicher transportieren.

Abmessungen: 27 x 22 x 4 cm

Gewicht: 0,4 kg

Materialien: Aluminium, Polyester

Ooni Koda 12 Abdeckung &  
Tragetasche
Die Ooni Koda 12 Abdeckung & Tragetasche ist 

wasserdicht und damit die ideale Lösung, um deinen 

Ooni Koda 12 vor den Elementen zu schützen. Der 

elastische Saum sorgt für eine genaue Passform, und 

mit den praktischen verstellbaren Riemen kannst Du 

den Ooni Koda 12 leicht tragen und transportieren.

Ooni Koda 16 Abdeckung
Die 100 % wasserdichte, maßgeschneiderte 

Abdeckung schützt deinen Ooni Koda 16 vor den 

Elementen. Elastische Säume sorgen für eine 

genaue Passform. 

Abmessungen: 27 x 32 x 4 cm

Gewicht: 0,4 kg

Materialien: Aluminium, Polyester

Abmessungen: 28 x 22 x 8 cm

Gewicht: 0,6 kg

Materialien: Aluminium, Polyester

Ooni Fyra 12 Abdeckung &  
Tragetasche
Mit dieser super-praktischen, 100 % wasserdichten 

Abdeckung & Tragetasche kannst Du deinen Ooni Fyra 12 

mit auf Tour nehmen und dabei vor den Elementen 

schützen. Der elastische Saum sorgt für eine genaue 

Passform, die verstellbaren Riemen für einen angenehmen 

Tragekomfort und die Tasche für den Kamineinsatz wird im 

Ofeninneren verstaut, so dass alles sauber und ordentlich 

verpackt werden kann!

Abmessungen: 27 x 32 x 4 cm

Gewicht: 0,4 kg

Materialien: Aluminium, Polyester

Ooni Tragetaschen
Bei der Entwicklung der Ooni-Pizzaöfen 
wurde auf die Lagerung und Tragbarkeit der 
Öfen Wert gelegt.



Ergänze deinen Ooni-Pizzaofen 
mit unserem umfangreichen 
Zubehörsortiment und 
perfektioniere dein 
Kocherlebnis.

Ooni Zubehör

Abmessungen: 24 x 11 x 2 cm

Gewicht: 0,2 kg

Material: Edelstahl, Nylon 

Ooni Pizzanchneiderrad 
Pizza schneiden wie ein Profi, mit dem Ooni-

Pizzanchneiderad, das mit einer superscharfen 

Klinge aus rostfreiem Edelstahl für optimiertes 

Schneiden und Reinigen sowie einem handlichen 

Griff ausgestattet ist.

Abmessungen:  38 x 10 x 2 cm

Gewicht: 0,3 kg

Material: Edelstahl, Nylon 

Ooni Pizza-Wiegemesser
Teile mit dem Ooni Pizza-Wiegemesser ganze 

Pizzen in einem einzigen Zug in zwei Hälften. Die 

ultrascharfe Edelstahlklinge ist 14 Zoll lang und mit 

einem handlichen Griff versehen.

Abmessungen: 16 x 11 x 2 cm

Gewicht: 0,2 kg

Material: Edelstahl, Nylon

Ooni Pizza-Teigschaber
Teilen, glätten, abkratzen. Die Arbeit mit Pizzateig 

kann eine zähe Angelegenheit sein!  Wende den 

Teig auf deiner Arbeitsfläche und portioniere ihn 

präzise und problemlos mit dem Ooni Teigschaber, 

der sich durch eine feste Edelstahlkante und einem 

handlichen Griff auszeichnet.

Abmessungen:  63 x 6 x 4 cm

Gewicht: 0,6 kg

Material: Edelstahl, Bambus 

Ooni Pizza-Ofenbürste 
Die Ooni-Pizzaofenbürste ist mit ihrem bequemen 

Holzgriff sowohl ein Schaber, als auch eine 

Backbrettbürste mit Borsten aus Edelstahl. Sie ist 

das ideale Hilfsmittel zur effizienten und schnellen 

Reinigung deines Ooni-Pizzaofens nach dem 

Backen.

Ooni Doppelplattform-Digital-
waagen
Optimiere mit unseren Ooni Doppelplattform-

Digitalwaagen deine Pizzavorbereitung und bereite jedes 

Mal den perfekten Teig zu. Dosiere alle Zutaten bis auf ein 

Zehntelgramm genau –  mit Hilfe der kugelgestrahlten 

Edelstahlplattformen, einer doppelten LCD-Anzeige zur 

gleichzeitigen Anzeige beider Plattformmessungen und 

einer passgenauen Messschale für Hefe oder Kräuter.

Abmessungen: 31 x 18 x 3 cm

Gewicht: 0,8 kg

Materialien: Kunststoff, kugelgestrahlter Edelstahl

Ooni Infrarot-Thermometer 
Du kannst die Oberflächentemperatur 

des Backsteins deines Ooni-Pizzaofens in 

Sekundenschnelle messen! Richte den Laserstrahl 

auf die Mitte deines Steinbackbretts und der 

Messwert wird auf dem Bildschirm angezeigt. 

Anzeigen in °C oder °F 

Abmessungen: 13 x 9 x 3 cm

Gewicht: 0,2 kg

Materialien: Kunststoff



NEU

NEUNEU

Ooni Pizzaiolo-Schürze
Unsere widerstandsfähige Ooni Pizzaiolo Schürze 

ist aus strapazierfähigem Segeltuch mit echten 

Lederakzenten gefertigt und verfügt über zwei 

Mehrzwecktaschen, einen Geschirrtuchhalter, 

verstellbare Träger für den perfekten Sitz und 

abnehmbare Schnallen zum einfachen Waschen.

Abmessungen: 90 x 67 x 1 cm

Gewicht: 0,4 kg

Materialien: Echtes Leder, strapazierfähiges Segeltuch

Abmessungen: 35 x 17 x 3 cm

Gewicht: 0,4 kg

Materialien: Leder, Flanell, Leinwand

Ooni Ofenhandschuhe 
Diese hitzebeständigen, mit Flanell und Segeltuch 

gefütterten Lederhandschuhe bieten zusätzlichen 

Schutz beim Backen mit allen Ooni Pizzaöfen, egal 

ob beim Entfernen der Tür oder beim Nachfüllen 

des Brennstoffs. 

Ooni Karu 12 Gasbrenner
Der Ooni Gasbrenner lässt sich direkt an der 

Rückseite des Ooni Karu 12 anbringen und 

bietet eine bequeme und einfache Möglichkeit, 

deinen Ofen mit Gas zu befeuern.  Mit derselben 

unglaublichen Schnelligkeit und hohen Hitze 

wie bei der Verwendung von Holz ermöglicht 

der Wärmeregler ein müheloses Backen in 

verschiedenen Temperaturbereichen. 

Abmessungen: 17 x 23 x 11 cm

Gewicht: 0,95 kg

Materialien: Edelstahl, Nylon

Ooni-Backstein
Dank der Wärmespeicherung des Ooni-Backsteins 

entsteht im Ofen die Unterhitze, die du benötigst, um 

einen perfekten Pizzaboden zu backen oder um Gerichte 

schnell auf den Punkt zu Garen. Ooni Backsteine sind beim 

Ooni Koda und in allen anderen Öfen (in einer passenden 

Größe!) serienmäßig enthalten. Der hochwertige 

Backstein aus Cordierit liefert auch im herkömmlichen Ofen 

außergewöhnliche Ergebnisse.

Abmessungen: 15 x 15 x 0,4 cm

Gewicht: 2,1 kg

Materialien: Solider Cordierit-Stein

Ooni Pizzabelag-Station 
Mit der Ooni Pizzabelag-Station kannst Du dich 

stilvoll auf die nächste Pizza-Party vorbereiten.  Das 

perfekte Accessoire zum Vorbereiten von Zutaten 

und Belägen. Dank des leicht zu transportierenden 

Systems wird der Umzug von der Innen- in die 

Außenküche zum Kinderspiel. Kompatibel mit den  

Ooni Modultischen.

Abmessungen:

Gewicht:

Materialien:

77 x 24 x 16 cm

5 kg

Pulverbeschichteter Karbonstahl, 

rostfreier, Stahl, Polycarbonat, Silikon

„Ooni: Cooking with Fire“ 
Kochbuch (EN)
Oonis erstes Kochbuch, „Ooni: Cooking with 

Fire“, wurde von den Ooni-Mitbegründern Kristian 

Tapaninaho und Darina Garland geschrieben, und 

erzählt Oonis Geschichte, und von der Liebe der  

Outdoor-Küche. Mit köstlichen Ideen für Fleisch-, 

Fisch- und Gemüsegerichte sowie Desserts und  

natürlich Pizza! 

Abmessungen: 26 x 21 x 2 cm

Gewicht: 1,1 kg

Materialien: Papier, Druckerfarbe

Ooni Stapel-Gefäße
Die clevere und stilvolle Lösung für die Teigzubereitung und 

Zutatenlagerung. Die spülmaschinenfesten Gefäße bieten 

genug Platz für deine Teigbälle, dank der Glaswand kannst 

Du sie beim Geh-Prozess beobachten. Mit der abnehmbaren 

luftdichten Silikondichtung und dem nachhaltigen 

Bambusdeckel ist es ein Kinderspiel, deine Zutaten für 

eine großartige Pizza vorzubereiten, zu stapeln und frisch 

zuhalten.

Abmessungen: 16 x 22 cm

Gewicht: 2,4 kg

Materialien: Borosilikatglas, Bambus





Ooni Sizzler-Pfanne
Mit der Sizzler-Pfanne kannst Du unglaubliche Fleisch-, 

Fisch- oder Gemüsegerichte zubereiten. Die Zutaten 

behalten ihren Saft und ihr Aroma, während sie in deinem 

Ooni in Rekordzeit auf offener Flamme gegart werden. Ein 

abnehmbarer Griff und ein hölzernes Servierbrett machen 

die Handhabung dieser hochwertigen Gusseisenpfanne 

einfach und sicher.

Ooni Grizzler-Pfanne
Die Grizzler-Pfanne hilft bei der Zubereitung köstlicher 

Fleisch-, Fisch- und Gemüsegerichte und hinterlässt die 

typischen Grillspuren auf deinen Zutaten. Wer ein Steak 

aus der Grizzler-Pfanne erst einmal probiert hat, wird 

nie mehr darauf verzichten wollen! Aus hochwertigem 

Gusseisen hergestellt, mit einem abnehmbaren Griff und 

einem hölzernen Servierbrett zur einfachen Handhabung.

Abmessungen: 44 x 16 x 8 cm

Gewicht: 2,5 kg

Materialien: Gusseisen, Buche

Abmessungen: 44 x 16 x 8 cm

Gewicht: 2,5 kg

Materialien: Gusseisen, Buche

Ooni Gusseisen-Pfanne 
Die Ooni Gusseisen-Pfanne ist aus besonders 

hochwertigem und langlebigem Gusseisen hergestellt 

und bietet eine ausgezeichnete Wärmespeicherung, das 

macht sie zur perfekten Allzweck-Pfanne. Ideal für die 

Verwendung in Ooni-Öfen, über offenem Feuer und auf 

dem heimischen Herd oder Kochfeld. Der einzigartige 

abnehmbare Griff und der hitzebeständige Holzboden 

sorgen für eine sichere Handhabung der heißen Pfanne.

Abmessungen: 42 x 25 x 4 cm

 9 Zoll (22 cm) Kochfläche

Gewicht: 3 kg

Materialien: Gusseisen, Buche

Ooni Doppelseitige Griz-
zler-Platte
Lege das extra große Stück Rindfleisch auf und brate 

es in deinem Ooni-Pizzaofen an. Die doppelseitige 

gusseiserne Ooni Grizzler-Platte passt in alle unsere 

Pizzaöfen, so dass Du nicht nur Steinofenpizza, sondern 

auch auf offener Flamme zubereitete Gerichte für deine 

Gäste kochen kannst. Mit Hilfe der abnehmbaren Griffe 

lässt sich die Platte leicht bewegen und direkt auf dem 

Buchenholzbrett ablegen.

Abmessungen: 37 x 33 x 7 cm

Gewicht: 6,1 kg

Materialien: Gusseisen, Buche

Ooni Gusseisen 
Schöpfe mit dem Ooni Gusseisen-Sortiment das ganze 
Potenzial deiner Ooni-Öfen aus. Alle Artikel sind aus 
hochwertigem, langlebigem Gusseisen hergestellt, das 
sich für die hohen Temperaturen der Pizzaöfen von 
Ooni eignet.



Ooni Modultisch 
und Zubehör

Abmessungen: 60 x 80 x 90 cm

Gewicht: 22 kg

Materialien: Pulverbeschichteter Weichstahl und Edelstahl

Abmessungen: Variiert

Gewicht: 0,055 kg

Materialien: Pulverbeschichteter Karbonstahl

Abmessungen: 80 x 80 x 90 cm

Gewicht: 26 kg

Materialien: Pulverbeschichteter Weichstahl und Edelstahl

Abmessungen: 17 x 12 x 6,5 cm

Gewicht: 0,41 kg

Materialien: Stahl. TPR

Ooni Modultisch – Medium
Ein modulares Tischsystem, das speziell für 

das Pizzaofen- und Zubehörprogramm von 

Ooni entwickelt wurde. Dieser zeitgenössische 

Artikel für den Außenbereich ist aus stilvollem, 

pulverbeschichtetem Karbonstahl gefertigt.

Ooni Anschluss-Kit
Verbinde mehrere Ooni-Modultische mit dem 

Ooni-Verbindungskit, um eine elegante, stilvolle 

Außenküche zu schaffen. Das Kit wurde für einen 

einfachen Zusammenbau konzipiert, d. h. Du kannst 

deine Tische so konfigurieren, wie Du es dir für eine 

perfekte, dauerhafte Anordnung wünschst. Das Kit 

ist sowohl für die mittleren als auch für die großen 

modularen Tische verwendbar. 

Ooni Modultisch – Groß
Ein modulares Tischsystem, das speziell für 

das Pizzaofen- und Zubehörprogramm von 

Ooni entwickelt wurde. Dieser zeitgenössische 

Artikel für den Außenbereich ist aus stilvollem, 

pulverbeschichtetem Karbonstahl gefertigt.

Ooni Ersatzfüße (x4)
Wenn Du den perfekten Standort für deinen Ooni 

Modultisch gefunden hast, kannst Du einfach die 

Rollen abschrauben und durch das Ooni Modular-

Tischfuß-Set ersetzen. Die Füße sind mit Standard-

Gewindebefestigungen versehen, so dass sie 

leicht und ohne großen Aufwand montiert werden 

können. Die gummierte Standfläche der Füße sorgt 

für guten Halt auf jedem Untergrund.

Mit der Modultisch-Serie von Ooni 
baust Du die perfekte Außenküche 
für deine Pizza-Party!



Zwei der wichtigsten Unternehmenswerte von Ooni sind Leidenschaft und Freundlichkeit. Wir arbeiten also 

nicht nur mit Leidenschaft daran, dass jeder großartige Pizza backen und genießen kann, sondern es ist uns 

auch wichtig, dass alles, was wir tun, auch einen positiven Einfluss auf die Welt hat, denn wir sind davon 

überzeugt, dass jedes Unternehmen die Verantwortung hat, das Gute in der Welt zu erhalten und zu fördern.

Der Ooni Impact Fund spendet 1 % des weltweiten Jahresumsatzes von Ooni an wohltätige Organisationen 

und Projekte, die sich auf soziale und ökologische Veränderungen konzentrieren. Als offizielles Mitglied 

von „1 % for the Planet“ pflanzen wir im Rahmen unserer Partnerschaft mit „Eden Reforestation Projects“ 

Tausende von Bäumen in Madagaskar, und haben eine Reihe von Organisationen wie „Slice Out Hunger“, 

„Social Bite“ und „Das Rote Kreuz“ unterstützt.

ooni.com/impact

Ooni Premium Natur-Anzünder
Ooni Premium Natur-Feueranzünder werden aus 

100 % natürlichen Holzspänen hergestellt und 

sind frei von chemischen Aromen für eine reine 

und schnelle Brennstoffzündung in deinem Ooni-

Pizzaofen.

Ooni Premium Hartholz
Ooni Premium Hartholz Eichenscheite (13 cm) 

werden aus 100 % Eichenhartholz aus nachhaltigen 

Beständen hergestellt. Unser Hartholz ist frei von 

Chemikalien, Aroma- oder Zusatzstoffen. Es ist 

ein reiner Brennstoff, der deinen Gerichten ganz 

natürliche Aromen verleiht und länger brennt.

Abmessungen: 22 x 14 x 11 cm

Gewicht: 0,7 kg

Materialien: Naturholzspäne, raffiniertes Wachs

Abmessungen: 62 x 32 x 25 cm

Gewicht: 8 kg

Materialien: 100 % Eiche 

Abmessungen: 45 x 25 x 13/60 x 36 x 80 cm

Gewicht: 3 kg /10 kg

Material: 100 % Buche

Abmessungen: 62 x 32 x 25 cm

Gewicht: 4 kg

Material: 100 % Birke

Ooni Premium Hartholz-Pellets 
Deine erste Pizza kann mit nur 300 g Pellets gebacken 

werden. Bei ununterbrochenem Betrieb reicht ein 3-kg-

Beutel für etwa 3 bis 4 Stunden und ein 10-kg-Beutel 

für gut 10 bis 12 Stunden. Diese hochwertigen Hartholz-

Pellets stammen aus nachhaltiger Forstwirtschaft, sind 

lebensmittelecht und zur Verwendung mit anderen 

Pellet-Grills und Barbecues geeignet.

Ooni Premium Stückholz  
Holzkohle 
Die Ooni Premium Holzkohle wird aus 100 % 

Birkenhartholz hergestellt und ist frei von Chemikalien, 

Aromen oder Zusatzstoffen. Es ist ein reiner  

Brennstoff, der deinen Gerichten natürliche Aromen 

verleiht und länger brennt. 
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